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T I ª u   c h u È n   q u è c  g i a tcvn ISO 22000 : 2007   

 

 

 

HÖ thèng qu¶n lý an toµn thùc phÈm −  

Yªu cÇu ®èi víi c¸c tæ chøc trong chuçi thùc phÈm 

Food safety management systems −  

Requirements for any organization in the food chain 

 

 

 

1   Ph¹m vi ¸p dông 

Tiªu chuÈn nµy qui ®Þnh c¸c yªu cÇu ®èi víi hÖ thèng qu¶n lý an toµn thùc phÈm trong ®ã c¸c tæ chøc 

trong chuçi thùc phÈm cÇn ph¶i chøng tá kh¶ n¨ng kiÓm so¸t ®−îc mèi nguy h¹i vÒ an toµn thùc phÈm 

®Ó ®¶m b¶o r»ng thùc phÈm an toµn cho tiªu dïng. 

Tiªu chuÈn nµy ¸p dông cho tÊt c¶ c¸c tæ chøc, kh«ng ph©n biÖt qui m«, liªn quan ®Õn chuçi thùc phÈm 

vµ muèn ¸p dông c¸c hÖ thèng thÝch hîp ®Ó cung cÊp s¶n phÈm an toµn. Tæ chøc cã thÓ sö dông c¸c 

nguån lùc bªn trong vµ/hoÆc bªn ngoµi ®Ó ®¸p øng c¸c yªu cÇu cña tiªu chuÈn nµy. 

Tiªu chuÈn nµy qui ®Þnh c¸c yªu cÇu ®Ó tæ chøc cã thÓ 

a) ho¹ch ®Þnh, ¸p dông, vËn hµnh, duy tr× vµ cËp nhËt hÖ thèng qu¶n lý an toµn thùc phÈm nh»m cung 

cÊp c¸c s¶n phÈm an toµn cho ng−êi tiªu dïng theo môc ®Ých sö dông dù kiÕn cña s¶n phÈm, 

b) chøng tá sù tu©n thñ víi c¸c yªu cÇu vÒ an toµn thùc phÈm theo luËt ®Þnh vµ chÕ ®Þnh, 

c) x¸c ®Þnh vµ ®¸nh gi¸ yªu cÇu cña kh¸ch hµng vµ chøng tá sù phï hîp víi c¸c yªu cÇu ®· tháa 

thuËn víi kh¸ch hµng liªn quan ®Õn an toµn thùc phÈm, nh»m t¨ng c−êng tháa m·n kh¸ch hµng, 

d) trao ®æi mét c¸ch cã hiÖu qu¶ c¸c vÊn ®Ò vÒ an toµn thùc phÈm víi nhµ cung øng, kh¸ch hµng vµ 

c¸c bªn quan t©m liªn quan trong chuçi thùc phÈm, 

e) ®¶m b¶o r»ng tæ chøc tu©n thñ chÝnh s¸ch vÒ an toµn thùc phÈm ®· c«ng bè, 

f) chøng tá sù phï hîp nµy víi c¸c bªn quan t©m liªn quan, vµ 

g) ®Ò nghÞ tæ chøc bªn ngoµi chøng nhËn hÖ thèng qu¶n lý an toµn thùc phÈm hoÆc thùc hiÖn viÖc tù 

®¸nh gi¸ hay tù c«ng bè sù phï hîp víi tiªu chuÈn nµy. 



TÊt c¶ c¸c yªu cÇu cña tiªu chuÈn nµy lµ yªu cÇu chung vµ nh»m ¸p dông cho tÊt c¶ c¸c tæ chøc trong 

chuçi thùc phÈm, kh«ng ph©n biÖt qui m« vµ møc ®é phøc t¹p cña tæ chøc. Trong ®ã bao gåm c¸c tæ 

chøc liªn quan trùc tiÕp hoÆc gi¸n tiÕp tíi mét hoÆc nhiÒu giai ®o¹n cña chuçi thùc phÈm. C¸c tæ chøc 

liªn quan trùc tiÕp bao gåm, nh−ng kh«ng giíi h¹n ë, nhµ s¶n xuÊt thøc ¨n ch¨n nu«i, ng−êi thu ho¹ch, 

n«ng d©n, nhµ s¶n xuÊt c¸c thµnh phÇn, nhµ s¶n xuÊt thùc phÈm, nhµ b¸n lÎ thùc phÈm, dÞch vô cung 

cÊp thùc phÈm, tæ chøc cung cÊp dÞch vô lµm s¹ch vµ vÖ sinh, dÞch vô vËn chuyÓn, b¶o qu¶n vµ ph©n 

phèi. C¸c tæ chøc kh¸c liªn quan gi¸n tiÕp bao gåm, nh−ng kh«ng giíi h¹n ë, nhµ cung øng thiÕt bÞ, 

chÊt lµm s¹ch vµ vÖ sinh, vËt liÖu bao gãi vµ c¸c vËt liÖu kh¸c tiÕp xóc víi thùc phÈm. 

Tiªu chuÈn nµy cho phÐp tæ chøc, nh− tæ chøc nhá vµ/hoÆc Ýt ph¸t triÓn (vÝ dô nh− trang tr¹i nhá, nhµ 

ph©n phèi m¸y ®ãng gãi nhá, ng−êi b¸n lÎ hoÆc ®¹i lý dÞch vô thùc phÈm cì nhá), cã thÓ ¸p dông sù kÕt 

hîp c¸c biÖn ph¸p kiÓm so¸t tõ bªn ngoµi. 

chó thÝch:  H−íng dÉn vÒ viÖc ¸p dông tiªu chuÈn nµy ®−îc cho trong ISO/TS 22004. 

2   Tµi liÖu viÖn dÉn 

C¸c tµi liÖu viÖn dÉn d−íi ®©y rÊt cÇn thiÕt cho viÖc ¸p dông tiªu chuÈn nµy. §èi víi c¸c tµi liÖu ghi n¨m 

ban hµnh th× ¸p dông b¶n ®−îc nªu. §èi víi c¸c tµi liÖu kh«ng ghi n¨m ban hµnh th× ¸p dông b¶n míi 

nhÊt, bao gåm c¶ c¸c söa ®æi.  

TCVN ISO 9000 : 2000 (ISO 9000:2000), HÖ thèng qu¶n lý chÊt l−îng − C¬ së vµ tõ vùng 

3   ThuËt ng÷ vµ ®Þnh nghÜa 

Tiªu chuÈn nµy ¸p dông c¸c thuËt ng÷ vµ ®Þnh nghÜa trong TCVN ISO 9000 cïng víi c¸c thuËt ng÷ vµ 

®Þnh nghÜa d−íi ®©y. 

§Ó thuËn tiÖn cho ng−êi sö dông tiªu chuÈn nµy, mét sè ®Þnh nghÜa trong TCVN ISO 9000 ®−îc trÝch 

dÉn víi c¸c chó thÝch bæ sung chØ ¸p dông cho øng dông cô thÓ nµy. 

chó thÝch:  C¸c thuËt ng÷ kh«ng ®−îc ®Þnh nghÜa trong tr−êng hîp chóng mang nghÜa th«ng th−êng trong tõ 

®iÓn. Khi mét thuËt ng÷ ®−îc in ®Ëm lµ ®Ó chØ ra sù tham kh¶o chÐo víi thuËt ng÷ kh¸c trong ®iÒu nµy vµ sè tham 

chiÕu cña thuËt ng÷ ®ã ®−îc cho trong dÊu ngoÆc ®¬n. 

3.1 

an toµn thùc phÈm (food safety) 

kh¸i niÖm chØ ra thùc phÈm sÏ kh«ng g©y nguy h¹i cho ng−êi tiªu dïng khi ®−îc chÕ biÕn vµ/hoÆc ¨n 

theo ®óng môc ®Ých sö dông dù kiÕn 

chó thÝch 1:  ViÖn dÉn tõ [11]. 

chó thÝch 2:  An toµn thùc phÈm liªn quan ®Õn sù cã mÆt cña c¸c mèi nguy h¹i vÒ an toµn thùc phÈm (3.3) 

mµ kh«ng bao gåm c¸c khÝa c¹nh kh¸c liªn quan ®Õn søc khoÎ con ng−êi, vÝ dô nh−, thiÕu dinh d−ìng. 
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3.2 

chuçi thùc phÈm (food chain) 

tr×nh tù c¸c giai ®o¹n vµ ho¹t ®éng liªn quan ®Õn s¶n xuÊt, chÕ biÕn, ph©n phèi, b¶o qu¶n vµ sö dông 

thùc phÈm vµ thµnh phÇn cña thùc phÈm ®ã, tõ kh©u s¬ chÕ ®Õn tiªu dïng 

chó thÝch 1:  §iÒu nµy bao gåm c¶ viÖc s¶n xuÊt thøc ¨n cho gia sóc dïng lµm thøc ¨n ch¨n nu«i vµ cho gia 

sóc sö dông ®Ó chÕ biÕn thùc phÈm. 

chó thÝch 2:  Chuçi thùc phÈm bao gåm c¶ viÖc s¶n xuÊt ra c¸c nguyªn liÖu sÏ tiÕp xóc víi thùc phÈm hoÆc 

nguyªn liÖu th«. 

3.3 

mèi nguy h¹i vÒ an toµn thùc phÈm (food safety hazards) 

t¸c nh©n sinh häc, hãa häc hoÆc vËt lý trong thùc phÈm, hoÆc t×nh tr¹ng cña thùc phÈm, cã kh¶ n¨ng 

g©y ra ¶nh h−ëng xÊu ®èi víi søc khoÎ 

chó thÝch 1:  ViÖn dÉn tõ [11]. 

chó thÝch 2:  Kh«ng ®−îc nhÇm thuËt ng÷ “mèi nguy h¹i” víi thuËt ng÷ “rñi ro” mµ, trong ng÷ c¶nh an toµn thùc 

phÈm, rñi ro cã nghÜa lµ hµm x¸c suÊt cña ¶nh h−ëng bÊt lîi vÒ søc khoÎ (vÝ dô nh− bÞ bÖnh) vµ møc ®é nghiªm 

träng cña ¶nh h−ëng ®ã (chÕt, ph¶i n»m bÖnh viÖn, kh«ng lµm viÖc ®−îc, v.v…) khi chÞu sù t¸c ®éng bëi mét mèi 

nguy h¹i nhÊt ®Þnh. ThuËt ng÷ “rñi ro” ®−îc ®Þnh nghÜa trong TCVN 6844:2001 (ISO/IEC Guide 51:1999) lµ kÕt 

hîp cña kh¶ n¨ng x¶y ra tæn h¹i vµ møc ®é nghiªm träng cña tæn h¹i ®ã. 

chó thÝch 3:  Mèi nguy h¹i vÒ an toµn thùc phÈm bao gåm c¶ hiÖn t−îng dÞ øng. 

chó thÝch 4:  §èi víi thøc ¨n vµ thµnh phÇn thøc ¨n, mèi nguy h¹i vÒ an toµn thùc phÈm liªn quan ®Õn nh÷ng 

rñi ro cã thÓ cã trong vµ/hoÆc trªn thøc ¨n vµ thµnh phÇn thøc ¨n vµ cã thÓ truyÒn sang thùc phÈm th«ng qua viÖc 

tiªu thô gia sóc ¨n thøc ¨n ®ã, do ®ã cã thÓ cã kh¶ n¨ng g©y ra ¶nh h−ëng xÊu ®Õn søc khoÎ con ng−êi. Trong 

tr−êng hîp c¸c ho¹t ®éng kh«ng liªn quan trùc tiÕp ®Õn thøc ¨n vµ thùc phÈm (vÝ dô nh− nhµ s¶n xuÊt vËt liÖu 

bao gãi, ®¹i lý lµm s¹ch, v.v…)  th× c¸c mèi nguy h¹i vÒ an toµn thùc phÈm liªn quan lµ nh÷ng mèi nguy cã thÓ 

truyÒn trùc tiÕp hoÆc gi¸n tiÕp vµo thùc phÈm do môc ®Ých sö dông dù kiÕn cña s¶n phÈm vµ/hoÆc dÞch vô ®−îc 

cung cÊp vµ do ®ã cã thÓ cã kh¶ n¨ng g©y ¶nh h−ëng xÊu ®Õn søc khoÎ con ng−êi. 

3.4 

chÝnh s¸ch an toµn thùc phÈm (food safety policy) 

môc tiªu vµ ®Þnh h−íng tæng thÓ cña tæ chøc liªn quan ®Õn an toµn thùc phÈm (3.1) nh− tuyªn bè 

chÝnh thøc cña l·nh ®¹o cao nhÊt 

3.5 

s¶n phÈm cuèi (end product) 

s¶n phÈm mµ tæ chøc kh«ng ph¶i chÕ biÕn hoÆc chuyÓn ®æi g× thªm 

chó thÝch:  S¶n phÈm chÞu sù chÕ biÕn hoÆc chuyÓn ®æi cña mét tæ chøc kh¸c lµ s¶n phÈm cuèi ®èi víi tæ chøc 

thø nhÊt vµ lµ nguyªn liÖu th« hoÆc thµnh phÇn ®èi víi tæ chøc thø hai. 

 

 



3.6 

l−u ®å dßng ch¶y (flow diagram) 

Sù thÓ hiÖn cã hÖ thèng d−íi d¹ng biÓu ®å tr×nh tù vµ mèi t−¬ng t¸c gi÷a c¸c b−íc  

3.7 

biÖn ph¸p kiÓm so¸t (control measure) 

hµnh ®éng hoÆc ho¹t ®éng (an toµn thùc phÈm) cã thÓ sö dông ®Ó ng¨n ngõa hoÆc lo¹i trõ mèi nguy 

h¹i vÒ an toµn thùc phÈm (3.3) hoÆc gi¶m thiÓu nã ®Õn møc chÊp nhËn ®−îc 

chó thÝch:  ViÖn dÉn tõ [11]. 

3.8 

ch−¬ng tr×nh tiªn quyÕt (PRP) (prerequisite programme) 

®iÒu kiÖn vµ ho¹t ®éng c¬ b¶n (an toµn thùc phÈm) cÇn thiÕt ®Ó duy tr× m«i tr−êng vÖ sinh trong toµn bé 

chuçi thùc phÈm (3.2) phï hîp cho s¶n xuÊt, sö dông vµ cung cÊp s¶n phÈm cuèi (3.5) an toµn vµ 

thùc phÈm an toµn cho ng−êi tiªu dïng 

chó thÝch:  C¸c ch−¬ng tr×nh tiªn quyÕt cÇn ph¶i phô thuéc vµo ph©n ®o¹n cña chuçi thùc phÈm mµ tæ chøc 

ho¹t ®éng vµ lo¹i h×nh cña tæ chøc (xem phô lôc C). VÝ dô vÒ c¸c thuËt ng÷ t−¬ng ®−¬ng lµ: Thùc hµnh n«ng 

nghiÖp tèt (GAP), Thùc hµnh thó y tèt (GVP), Thùc hµnh s¶n xuÊt tèt (GMP), Thùc hµnh vÖ sinh tèt (GHP), Thùc 

hµnh chÕ t¹o tèt (GPP), Thùc hµnh ph©n phèi tèt (GDP), Thùc hµnh th−¬ng m¹i tèt (GTP). 

3.9 

ch−¬ng tr×nh ho¹t ®éng tiªn quyÕt (operational prerequisite programme) 

ch−¬ng tr×nh tiªn quyÕt PRP (3.8) ®−îc x¸c ®Þnh b»ng viÖc sö dông ph©n tÝch mèi nguy h¹i nh−  yÕu 

tè thiÕt yÕu ®Ó kiÓm so¸t kh¶ n¨ng t¹o ra mèi nguy h¹i vÒ an toµn thùc phÈm (3.3) cho s¶n phÈm 

vµ/hoÆc nhiÔm bÈn hoÆc sù gia t¨ng c¸c mèi nguy h¹i vÒ an toµn thùc phÈm trong (c¸c) s¶n phÈm 

hoÆc trong m«i tr−êng chÕ biÕn 

3.10 

®iÓm kiÓm so¸t tíi h¹n (CCP) (critical control point) 

giai ®o¹n (an toµn thùc phÈm) t¹i ®ã cã thÓ ¸p dông viÖc kiÓm so¸t vµ lµ giai ®o¹n thiÕt yÕu ®Ó ng¨n 

ngõa hoÆc lo¹i trõ mèi nguy h¹i vÒ an toµn thùc phÈm (3.3) hoÆc gi¶m nguy c¬ nµy ®Õn møc ®é  

chÊp nhËn ®−îc 

chó thÝch:  ViÖn dÉn tõ [11]. 

3.11 

giíi h¹n tíi h¹n (critical limit) 

chuÈn mùc ph©n biÖt sù cã thÓ vµ sù kh«ng thÓ chÊp nhËn ®−îc 

chó thÝch: ViÖn dÉn tõ [11]. 

chó thÝch 2:  Giíi h¹n tíi h¹n ®−îc thiÕt lËp ®Ó x¸c ®Þnh xem ®iÓm kiÓm so¸t tíi h¹n (3.10) cßn kiÓm so¸t 

®−îc hay kh«ng. NÕu v−ît qu¸ hoÆc vi ph¹m giíi h¹n tíi h¹n th× s¶n phÈm liªn quan ®−îc coi lµ tiÒm Èn sù kh«ng 

an toµn. 
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3.12 

theo dâi (monitoring) 

ViÖc thùc hiÖn theo tr×nh tù c¸c quan s¸t hoÆc ®o l−êng theo ho¹ch ®Þnh ®Ó ®¸nh gi¸ xem biÖn ph¸p 

kiÓm so¸t (3.7) cã ®−îc thùc hiÖn nh− dù kiÕn hay kh«ng 

3.13 

kh¾c phôc (correction) 

hµnh ®éng ®Ó lo¹i bá sù kh«ng phï hîp ®· ®−îc ph¸t hiÖn 

[®Þnh nghÜa 3.6.6, TCVN ISO 9000:2000] 

chó thÝch 1:  Víi môc ®Ých cña tiªu chuÈn nµy, kh¾c phôc liªn quan ®Õn xö lý c¸c s¶n phÈm kh«ng an toµn 

tiÒm Èn vµ do ®ã cã thÓ ®−îc thùc hiÖn cïng víi hµnh ®éng kh¾c phôc (3.14). 

chó thÝch 2:  Kh¾c phôc cã thÓ lµ, vÝ dô nh−, t¸i chÕ, chÕ biÕn thªm, vµ/hoÆc lo¹i trõ hËu qu¶ cã h¹i cña sù 

kh«ng phï hîp (nh− dïng cho môc ®Ých sö dông kh¸c hoÆc d¸n nh·n riªng). 

3.14 

hµnh ®éng kh¾c phôc (correction action) 

hµnh ®éng ®Ó lo¹i bá nguyªn nh©n cña sù kh«ng phï hîp ®· ®−îc ph¸t hiÖn hoÆc t×nh tr¹ng kh«ng 

mong muèn kh¸c 

chó thÝch 1:  Sù kh«ng phï hîp cã thÓ do nhiÒu nguyªn nh©n.  

[®Þnh nghÜa 3.6.5, TCVN ISO 9000:2000] 

chó thÝch 2:  Hµnh ®éng kh¾c phôc bao gåm viÖc ph©n tÝch nguyªn nh©n vµ ®−îc thùc hiÖn ®Ó ng¨n ngõa sù 

t¸i diÔn. 

3.15 

x¸c nhËn gi¸ trÞ sö dông (validation) 

b»ng chøng (an toµn thùc phÈm) thu ®−îc chøng tá r»ng biÖn ph¸p kiÓm so¸t (3.7) ®−îc qu¶n lý bëi 

kÕ ho¹ch HACCP vµ c¸c ch−¬ng tr×nh ho¹t ®éng tiªn quyÕt (3.9) lµ cã kh¶ n¨ng mang l¹i hiÖu lùc 

chó thÝch: §Þnh nghÜa nµy viÖn dÉn tõ [11] vµ phï hîp ®èi víi lÜnh vùc an toµn thùc phÈm (3.1) h¬n lµ ®Þnh 

nghÜa nªu trong TCVN ISO 9000. 

3.16 

kiÓm tra x¸c nhËn (verification) 

sù kh¼ng ®Þnh, th«ng qua viÖc cung cÊp b»ng chøng kh¸ch quan, r»ng c¸c yªu cÇu qui ®Þnh ®· ®−îc 

thùc hiÖn 

[®Þnh nghÜa 3.8.4, TCVN ISO 9000:2000] 

3.17 

cËp nhËt (updating) 

hµnh ®éng ngay lËp tøc vµ/hoÆc theo kÕ ho¹ch ®Ó ®¶m b¶o viÖc sö dông th«ng tin míi nhÊt 



4   HÖ thèng qu¶n lý an toµn thùc phÈm 

4.1   Yªu cÇu chung 

Tæ chøc ph¶i thiÕt lËp, lËp thµnh v¨n b¶n, ¸p dông vµ duy tr× hÖ thèng qu¶n lý an toµn thùc phÈm cã 

hiÖu lùc vµ cËp nhËt khi cÇn thiÕt theo c¸c yªu cÇu cña tiªu chuÈn nµy. 

Tæ chøc ph¶i x¸c ®Þnh ph¹m vi ¸p dông cña hÖ thèng qu¶n lý an toµn thùc phÈm. Ph¹m vi nµy ph¶i qui 

®Þnh s¶n phÈm hoÆc lo¹i s¶n phÈm, c¸c qu¸ tr×nh vµ ®Þa ®iÓm s¶n xuÊt ®−îc ®Þnh h−íng bëi hÖ thèng 

qu¶n lý an toµn thùc phÈm. 

Tæ chøc ph¶i 

a) ®¶m b¶o r»ng mèi nguy h¹i vÒ an toµn thùc phÈm cã thÓ dù ®o¸n x¶y ra víi s¶n phÈm n»m trong 

ph¹m vi cña hÖ thèng ®−îc nhËn biÕt, ®¸nh gi¸ vµ kiÓm so¸t sao cho s¶n phÈm cña tæ chøc kh«ng 

trùc tiÕp hoÆc gi¸n tiÕp g©y h¹i cho ng−êi tiªu dïng, 

b) trao ®æi th«ng tin thÝch hîp trong toµn bé chuçi thùc phÈm vÒ c¸c vÊn ®Ò an toµn liªn quan ®Õn s¶n 

phÈm cña tæ chøc, 

c) trao ®æi th«ng tin liªn quan ®Õn viÖc ph¸t triÓn, thùc thi vµ cËp nhËt hÖ thèng qu¶n lý an toµn thùc 

phÈm trong toµn bé tæ chøc, ë ph¹m vi  cÇn thiÕt ®Ó ®¶m b¶o an toµn thùc phÈm theo yªu cÇu cña 

tiªu chuÈn nµy, vµ 

d) ®¸nh gi¸ ®Þnh kú, vµ cËp nhËt khi cÇn, hÖ thèng qu¶n lý an toµn thùc phÈm ®Ó ®¶m b¶o r»ng hÖ 

thèng ph¶n ¸nh c¸c ho¹t ®éng cña tæ chøc vµ cã th«ng tin míi nhÊt vÒ mèi nguy h¹i liªn quan ®Õn 

an toµn thùc phÈm chÞu sù kiÓm so¸t. 

Trong tr−êng hîp tæ chøc sö dông nguån lùc bªn ngoµi ®èi víi mét qu¸ tr×nh nµo ®ã cã thÓ ¶nh h−ëng 

®Õn sù phï hîp cña s¶n phÈm cuèi, tæ chøc ph¶i ®¶m b¶o kiÓm so¸t ®−îc qu¸ tr×nh ®ã. ViÖc kiÓm so¸t 

c¸c qu¸ tr×nh ®−îc chÊp nhËn nµy ph¶i ®−îc nhËn biÕt vµ lËp thµnh v¨n b¶n trong hÖ thèng qu¶n lý an 

toµn thùc phÈm. 

4.2   Yªu cÇu vÒ hÖ thèng tµi liÖu 

4.2.1   Yªu cÇu chung 

Tµi liÖu cña hÖ thèng qu¶n lý an toµn thùc phÈm ph¶i bao gåm: 

a) c«ng bè b»ng v¨n b¶n vÒ chÝnh s¸ch an toµn thùc phÈm vµ c¸c môc tiªu liªn quan (xem 5.2), 

b) c¸c qui tr×nh vµ hå s¬ b»ng v¨n b¶n theo yªu cÇu cña tiªu chuÈn nµy, vµ 

c) c¸c tµi liÖu cÇn thiÕt cho tæ chøc ®Ó ®¶m b¶o viÖc x©y dùng, ¸p dông vµ cËp nhËt mét c¸ch cã hiÖu 

lùc hÖ thèng qu¶n lý an toµn thùc phÈm. 

4.2.2   KiÓm so¸t tµi liÖu 
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C¸c tµi liÖu cÇn thiÕt cho hÖ thèng qu¶n lý an toµn thùc phÈm ph¶i ®−îc kiÓm so¸t. Hå s¬ lµ mét lo¹i tµi 

liÖu ®Æc biÖt vµ ph¶i ®−îc kiÓm so¸t theo c¸c yªu cÇu nªu trong 4.2.3. 

ViÖc kiÓm so¸t ph¶i ®¶m b¶o r»ng mäi thay ®æi dù kiÕn ®−îc xem xÐt tr−íc khi thùc thi ®Ó x¸c ®Þnh c¸c 

¶nh h−ëng cña chóng ®Õn an toµn thùc phÈm vµ t¸c ®éng cña chóng ®Õn hÖ thèng qu¶n lý an toµn 

thùc phÈm. 

Ph¶i lËp mét thñ tôc d¹ng v¨n b¶n ®Ó x¸c ®Þnh ho¹t ®éng kiÓm so¸t cÇn thiÕt nh»m 

a) phª chuÈn tÝnh thÝch hîp cña tµi liÖu tr−íc khi ban hµnh, 

b) xem xÐt vµ cËp nhËt tµi liÖu khi cÇn vµ phª chuÈn l¹i c¸c tµi liÖu, 

c) ®¶m b¶o r»ng c¸c thay ®æi vµ t×nh tr¹ng xem xÐt hiÖn t¹i cña tµi liÖu ®−îc nhËn biÕt, 

d) ®¶m b¶o r»ng c¸c phiªn b¶n liªn quan cña tµi liÖu ¸p dông cã s½n t¹i n¬i sö dông, 

e) ®¶m b¶o r»ng tµi liÖu râ rµng vµ dÔ nhËn biÕt, 

f) ®¶m b¶o r»ng c¸c tµi liÖu liªn quan cã nguån gèc bªn ngoµi ®−îc nhËn biÕt vµ viÖc ph©n phèi c¸c 

tµi liÖu nµy ®−îc kiÓm so¸t, vµ 

g) ng¨n ngõa viÖc sö dông ngoµi dù kiÕn c¸c tµi liÖu lçi thêi vµ ®¶m b¶o r»ng tµi liÖu ®−îc nhËn biÕt 

thÝch hîp theo ®óng môc ®Ých l−u gi÷. 

4.2.3   KiÓm so¸t hå s¬ 

Hå s¬ ph¶i ®−îc thiÕt lËp vµ duy tr× ®Ó cung cÊp b»ng chøng vÒ sù phï hîp víi c¸c yªu cÇu vµ b»ng 

chøng vÒ hiÖu lùc ho¹t ®éng cña hÖ thèng qu¶n lý an toµn thùc phÈm. Hå s¬ ph¶i râ rµng, dÔ nhËn biÕt 

vµ cã kh¶ n¨ng phôc håi. Ph¶i thiÕt lËp mét thñ tôc d¹ng v¨n b¶n ®Ó x¸c ®Þnh c¸c ho¹t ®éng kiÓm so¸t 

cÇn thiÕt cho viÖc nhËn biÕt, b¶o qu¶n, b¶o vÖ, phôc håi, thêi gian vµ c¸ch thøc l−u gi÷ hå s¬. 

5   Tr¸ch nhiÖm cña l∙nh ®¹o 

5.1   Cam kÕt cña l∙nh ®¹o 

L·nh ®¹o cao nhÊt ph¶i cung cÊp b»ng chøng vÒ cam kÕt x©y dùng vµ ¸p dông hÖ thèng qu¶n lý an 

toµn thùc phÈm vµ c¶i tiÕn liªn tôc hiÖu lùc cña hÖ thèng b»ng c¸ch 

a) chøng tá vÊn ®Ò an toµn thùc phÈm ®−îc hç trî bëi c¸c môc tiªu kinh doanh cña tæ chøc, 

b) truyÒn ®¹t ®Ó toµn bé tæ chøc biÕt vÒ tÇm quan träng cña viÖc tháa m·n c¸c yªu cÇu cña tiªu chuÈn 

nµy, c¸c yªu cÇu vÒ luËt ®Þnh vµ chÕ ®Þnh còng nh− c¸c yªu cÇu cña kh¸ch hµng liªn quan ®Õn an 

toµn thùc phÈm, 

c) thiÕt lËp chÝnh s¸ch an toµn thùc phÈm, 

d) tiÕn hµnh c¸c xem xÐt cña l·nh ®¹o, vµ 



e) ®¶m b¶o tÝnh s½n cã cña c¸c nguån lùc. 

5.2   ChÝnh s¸ch an toµn thùc phÈm 

L·nh ®¹o cao nhÊt ph¶i x¸c ®Þnh, lËp thµnh v¨n b¶n vµ th«ng b¸o chÝnh s¸ch an toµn thùc phÈm cña 

m×nh. 

L·nh ®¹o cao nhÊt ph¶i ®¶m b¶o r»ng chÝnh s¸ch an toµn thùc phÈm ®ã 

a) thÝch hîp víi vai trß cña tæ chøc trong chuçi thùc phÈm, 

b) phï hîp víi c¸c yªu cÇu luËt ®Þnh vµ chÕ ®Þnh còng nh− phï hîp víi c¸c yªu cÇu vÒ an toµn thùc 

phÈm ®· tháa thuËn víi kh¸ch hµng, 

c) ®−îc truyÒn ®¹t, ¸p dông vµ duy tr× ë mäi cÊp ®é cña tæ chøc, 

d) ®−îc xem xÐt liªn tôc vÒ tÝnh thÝch hîp (xem 5.8), 

e) trao ®æi th«ng tin thÝch hîp (xem 5.6), vµ 

f) ®−îc hç trî bëi c¸c môc tiªu ®o l−êng ®−îc. 

5.3   Ho¹ch ®Þnh hÖ thèng qu¶n lý an toµn thùc phÈm 

L·nh ®¹o cao nhÊt ph¶i ®¶m b¶o r»ng 

a)  viÖc ho¹ch ®Þnh cho hÖ thèng qu¶n lý an toµn thùc phÈm ®−îc tiÕn hµnh ®Ó tháa m·n c¸c yªu cÇu 

trong 4.1 còng nh− c¸c môc tiªu cña tæ chøc nh»m vµo an toµn thùc phÈm, vµ 

b)   tÝnh nhÊt qu¸n cña hÖ thèng qu¶n lý an toµn thùc phÈm vÉn ®−îc duy tr× khi c¸c thay ®æi ®èi víi hÖ 

thèng qu¶n lý an toµn thùc phÈm ®−îc ho¹ch ®Þnh vµ thùc hiÖn. 

5.4   Tr¸ch nhiÖm vµ quyÒn h¹n 

L·nh ®¹o cao nhÊt ph¶i x¸c ®Þnh vµ th«ng b¸o trong tæ chøc vÒ tr¸ch nhiÖm vµ quyÒn h¹n nh»m ®¶m 

b¶o viÖc ho¹t ®éng vµ duy tr× hiÖu lùc cña hÖ thèng qu¶n lý an toµn thùc phÈm. 

Mäi c¸ nh©n ph¶i cã tr¸ch nhiÖm b¸o c¸o c¸c vÊn ®Ò vÒ hÖ thèng qu¶n lý an toµn thùc phÈm cho 

(nh÷ng) ng−êi ®−îc chØ ®Þnh. Ng−êi ®−îc chØ ®Þnh ph¶i cã tr¸ch nhiÖm vµ quyÒn h¹n nhÊt ®Þnh ®èi víi 

viÖc triÓn khai vµ lËp hå s¬ vÒ c¸c  ho¹t ®éng ®ã. 

5.5   Tr−ëng nhãm an toµn thùc phÈm 

L·nh ®¹o cao nhÊt ph¶i chØ ®Þnh tr−ëng nhãm an toµn thùc phÈm, ng−êi mµ ngoµi c¸c tr¸ch nhiÖm kh¸c 

sÏ ph¶i cã tr¸ch nhiÖm vµ quyÒn h¹n sau 

a) qu¶n lý nhãm an toµn thùc phÈm (xem 7.3.2) vµ tæ chøc ho¹t ®éng cña nhãm, 

b) ®¶m b¶o viÖc ®µo t¹o vµ gi¸o dôc liªn quan cña c¸c thµnh viªn trong nhãm an toµn thùc phÈm 

(xem 6.2.1), 
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c) ®¶m b¶o r»ng hÖ thèng qu¶n lý an toµn thùc phÈm ®−îc thiÕt lËp, ¸p dông, duy tr× vµ cËp nhËt, vµ 

d) b¸o c¸o cho l·nh ®¹o cao nhÊt cña tæ chøc vÒ hiÖu lùc vµ sù phï hîp cña hÖ thèng qu¶n lý an toµn 

thùc phÈm. 

chó thÝch:  Tr¸ch nhiÖm cña tr−ëng nhãm an toµn thùc phÈm cã thÓ bao gåm c¶ viÖc liªn hÖ víi c¸c bªn ngoµi 

tæ chøc vÒ c¸c vÊn ®Ò liªn quan ®Õn hÖ thèng qu¶n lý an toµn thùc phÈm. 

5.6   Trao ®æi th«ng tin 

5.6.1   Trao ®æi th«ng tin víi bªn ngoµi 

Nh»m ®¶m b¶o s½n cã ®Çy ®ñ th«ng tin vÒ c¸c vÊn ®Ò liªn quan ®Õn an toµn thùc phÈm trong toµn bé 

chuçi thùc phÈm, tæ chøc ph¶i thiÕt lËp, ¸p dông vµ duy tr× c¸c c¸ch thøc hiÖu qu¶ ®Ó trao ®æi th«ng tin 

víi 

a) nhµ cung øng vµ nhµ thÇu, 

b) kh¸ch hµng hoÆc ng−êi tiªu dïng, ®Æc biÖt lµ th«ng tin vÒ s¶n phÈm (bao gåm c¸c chØ dÉn liªn quan 

®Õn môc ®Ých sö dông dù kiÕn, yªu cÇu b¶o qu¶n cô thÓ vµ, nÕu thÝch hîp, thêi h¹n sö dông), c¸c 

yªu cÇu, hîp ®ång hoÆc ®¬n hµng bao gåm c¶ c¸c söa ®æi vµ th«ng tin ph¶n håi cña kh¸ch hµng kÓ 

c¶ khiÕu n¹i cña kh¸c hµng, 

c) c¬ quan luËt ph¸p vµ chÕ ®Þnh, vµ  

d) c¸c tæ chøc kh¸c cã t¸c ®éng ®Õn, hoÆc sÏ bÞ ¶nh h−ëng bëi, tÝnh hiÖu lùc hoÆc viÖc cËp nhËt cña 

hÖ thèng qu¶n lý an toµn thùc phÈm. 

ViÖc trao ®æi nµy ph¶i cung cÊp th«ng tin vÒ vÊn ®Ò an toµn thùc phÈm ®èi víi s¶n phÈm cña tæ chøc 

mµ cã thÓ liªn quan ®Õn c¸c tæ chøc kh¸c trong chuçi thùc phÈm. ViÖc nµy ®−îc ¸p dông ®Æc biÖt cho 

c¸c mèi nguy h¹i vÒ an toµn thùc phÈm ®· biÕt cÇn ®−îc kiÓm so¸t bëi c¸c tæ chøc kh¸c trong chuçi 

thùc phÈm. Hå s¬ vÒ viÖc trao ®æi th«ng tin ph¶i ®−îc duy tr×. 

Ph¶i lu«n ®¶m b¶o cã s½n vµ ®Çy ®ñ c¸c yªu cÇu vÒ an toµn thùc phÈm cña c¸c c¬ quan luËt ph¸p vµ 

chÕ ®Þnh còng nh− yªu cÇu cña kh¸ch hµng. 

Ng−êi ®−îc chØ ®Þnh ph¶i cã tr¸ch nhiÖm vµ quyÒn h¹n x¸c ®Þnh trong viÖc trao ®æi bÊt kú th«ng tin nµo 

liªn quan ®Õn an toµn thùc phÈm víi bªn ngoµi. Th«ng tin thu ®−îc qua viÖc trao ®æi th«ng tin víi bªn 

ngoµi ph¶i lµ ®Çu vµo ®Ó cËp nhËt hÖ thèng (xem 8.5.2) vµ xem xÐt cña l·nh ®¹o (xem 5.8.2). 

5.6.2   Trao ®æi th«ng tin néi bé 

Tæ chøc ph¶i thiÕt lËp, ¸p dông vµ duy tr× c¸c c¸ch thøc hiÖu qu¶ ®Ó trao ®æi th«ng tin víi c¸c thµnh 

viªn vÒ c¸c vÊn ®Ò cã ¶nh h−ëng ®Õn an toµn thùc phÈm. 



Nh»m duy tr× tÝnh hiÖu lùc cña hÖ thèng qu¶n lý an toµn thùc phÈm, tæ chøc ph¶i ®¶m b¶o r»ng nhãm 

an toµn thùc phÈm ®−îc th«ng b¸o mét c¸ch kÞp thêi c¸c thay ®æi, bao gåm nh−ng kh«ng giíi h¹n ë c¸c 

yÕu tè sau ®©y: 

a) s¶n phÈm hoÆc s¶n phÈm míi; 

b) nguyªn liÖu th«, thµnh phÇn vµ dÞch vô; 

c) hÖ thèng vµ thiÕt bÞ s¶n xuÊt; 

d) c¬ ng¬i s¶n xuÊt, vÞ trÝ ®Æt thiÕt bÞ, m«i tr−êng xung quanh; 

e) ch−¬ng tr×nh lµm s¹ch vµ vÖ sinh; 

f) hÖ thèng bao gãi, b¶o qu¶n vµ ph©n phèi; 

g) tr×nh ®é n¨ng lùc cña con ng−êi vµ/hoÆc sù ph©n bæ tr¸ch nhiÖm vµ quyÒn h¹n; 

h) c¸c yªu cÇu luËt ®Þnh vµ chÕ ®Þnh; 

i) hiÓu biÕt vÒ c¸c mèi nguy h¹i liªn quan ®Õn an toµn thùc phÈm vµ c¸c biÖn ph¸p kiÓm so¸t; 

j) c¸c yªu cÇu cña kh¸ch hµng, ngµnh vµ c¸c yªu cÇu kh¸c mµ tæ chøc theo dâi; 

k) c¸c yªu cÇu liªn quan cña c¸c bªn quan t©m bªn ngoµi; 

l) c¸c khiÕu n¹i chØ ra mèi nguy vÒ an toµn thùc phÈm ®i liÒn víi s¶n phÈm; 

m) c¸c ®iÒu kiÖn kh¸c cã ¶nh h−ëng ®Õn an toµn thùc phÈm. 

Nhãm an toµn thùc phÈm ph¶i ®¶m b¶o r»ng th«ng tin nµy ®−îc bao gåm trong b¶n cËp nhËt cña hÖ 

thèng qu¶n lý an toµn thùc phÈm (xem 8.5.2). L·nh ®¹o cao nhÊt ph¶i ®¶m b¶o r»ng th«ng tin liªn quan 

®−îc tÝnh ®Õn lµm ®Çu vµo cho xem xÐt cña l·nh ®¹o (xem 5.8.2). 

5.7   ChuÈn bÞ s½n sµng vµ gi¶i quyÕt t×nh huèng khÈn cÊp 

L·nh ®¹o cao nhÊt ph¶i thiÕt lËp, ¸p dông vµ duy tr× c¸c thñ tôc/qui tr×nh ®Ó qu¶n lý c¸c t×nh huèng khÈn 

cÊp vµ sù cè cã thÓ ¶nh h−ëng ®Õn an toµn thùc phÈm mµ chóng liªn quan ®Õn vai trß cña tæ chøc 

trong chuçi thùc phÈm. 

5.8   Xem xÐt cña l∙nh ®¹o 

5.8.1   Qui ®Þnh chung 

L·nh ®¹o cao nhÊt ph¶i xem xÐt hÖ thèng qu¶n lý an toµn thùc phÈm cña tæ chøc ë c¸c giai ®o¹n ®−îc 

ho¹ch ®Þnh ®Ó ®¶m b¶o sù phï hîp, thÝch ®¸ng vµ tÝnh hiÖu lùc ®−îc duy tr× liªn tôc. Xem xÐt nµy ph¶i 

bao gåm viÖc ®¸nh gi¸ c¸c c¬ héi c¶i tiÕn vµ nhu cÇu thay ®æi hÖ thèng qu¶n lý an toµn thùc phÈm, bao 

gåm c¶ chÝnh s¸ch vÒ an toµn thùc phÈm. Hå s¬ vÒ c¸c xem xÐt cña l·nh ®¹o ph¶i ®−îc duy tr× (xem 

4.2.3). 

 17
 



TCVN ISO 22000 : 2007 
 
5.8.2   §Çu vµo xem xÐt 

§Çu vµo cho viÖc xem xÐt cña l·nh ®¹o ph¶i bao gåm, nh−ng kh«ng giíi h¹n ë, th«ng tin vÒ 

a) hµnh ®éng thùc hiÖn tõ ho¹t ®éng xem xÐt cña l·nh ®¹o tr−íc ®ã, 

b) ph©n tÝch kÕt qu¶ cña c¸c ho¹t ®éng kiÓm tra x¸c nhËn (xem 8.4.3); 

c) c¸c tr−êng hîp thay ®æi cã thÓ ¶nh h−ëng ®Õn an toµn thùc phÈm (xem 5.6.2); 

d) t×nh huèng khÈn cÊp, rñi ro (xem 5.7) vµ thu håi (xem 7.10.4); 

e) kÕt qu¶ xem xÐt cña c¸c ho¹t ®éng cËp nhËt hÖ thèng (xem 8.5.2); 

f) xem xÐt ho¹t ®éng trao ®æi th«ng tin, bao gåm c¶ th«ng tin ph¶n håi cña kh¸ch hµng (xem 5.6.1), 

vµ 

g) ®¸nh gi¸ hoÆc kiÓm tra cña bªn ngoµi. 

chó thÝch:  ThuËt ng÷ “thu håi” bao gåm c¶ huû bá. 

D÷ liÖu ph¶i ®−îc tr×nh bµy sao cho l·nh ®¹o cao nhÊt cã thÓ liªn hÖ th«ng tin ®ã víi c¸c môc tiªu ®· 

®Æt ra cña hÖ thèng qu¶n lý an toµn thùc phÈm. 

5.8.3   §Çu ra cña ho¹t ®éng xem xÐt 

§Çu ra tõ ho¹t ®éng xem xÐt cña l·nh ®¹o ph¶i bao gåm c¸c quyÕt ®Þnh vµ hµnh ®éng liªn quan ®Õn 

a) sù ®¶m b¶o vÒ an toµn thùc phÈm (xem 4.1); 

b) viÖc c¶i tiÕn tÝnh hiÖu lùc cña hÖ thèng qu¶n lý an toµn thùc phÈm (xem 8.5); 

c) nhu cÇu vÒ nguån lùc (xem 6.1), vµ 

d) c¸c xem xÐt vÒ chÝnh s¸ch an toµn thùc phÈm cña tæ chøc vµ c¸c môc tiªu liªn quan (xem 5.2). 

6   Qu¶n lý nguån lùc 

6.1   Cung cÊp nguån lùc 

Tæ chøc ph¶i cung cÊp ®Çy ®ñ nguån lùc cho viÖc thiÕt lËp, ¸p dông, duy tr× vµ cËp nhËt hÖ thèng qu¶n 

lý an toµn thùc phÈm. 

6.2   Nguån nh©n lùc 

6.2.1   Qui ®Þnh chung 

Nhãm an toµn thùc phÈm vµ c¸c c¸ nh©n kh¸c tiÕn hµnh c¸c ho¹t ®éng cã ¶nh h−ëng ®Õn an toµn thùc 

phÈm ph¶i lµ ng−êi cã n¨ng lùc vµ ph¶i cã kiÕn thøc, ®−îc ®µo t¹o, cã kü n¨ng vµ kinh nghiÖm thÝch 

hîp. 



Trong tr−êng hîp cÇn cã sù hç trî cña chuyªn gia bªn ngoµi ®Ó x©y dùng, ¸p dông, vËn hµnh hoÆc 

®¸nh gi¸ hÖ thèng qu¶n lý an toµn thùc phÈm, ph¶i cã s½n hå s¬ vÒ tháa thuËn hoÆc hîp ®ång x¸c ®Þnh 

tr¸ch nhiÖm vµ quyÒn h¹n cña chuyªn gia bªn ngoµi. 

6.2.2   N¨ng lùc, nhËn thøc vµ ®µo t¹o 

Tæ chøc ph¶i 

a) x¸c ®Þnh c¸c n¨ng lùc cÇn thiÕt ®èi víi c¸c c¸ nh©n mµ ho¹t ®éng cña hä cã ¶nh h−ëng ®Õn an 

toµn thùc phÈm, 

b) tæ chøc ®µo t¹o hoÆc thùc hiÖn ho¹t ®éng kh¸c nh»m ®¶m b¶o c¸c c¸ nh©n cã n¨ng lùc cÇn thiÕt; 

c) ®¶m b¶o r»ng c¸c c¸ nh©n chÞu tr¸ch nhiÖm ®èi víi viÖc theo dâi, kh¾c phôc vµ hµnh ®éng kh¾c 

phôc cña hÖ thèng qu¶n lý an toµn thùc phÈm ®Òu ®−îc ®µo t¹o; 

d) ®¸nh gi¸ viÖc ¸p dông vµ tÝnh hiÖu lùc cña a), b) vµ c); 

e) ®¶m b¶o r»ng c¸c c¸ nh©n nhËn thøc ®−îc sù liªn quan vµ tÇm quan träng cña c¸c ho¹t ®éng 

riªng lÎ cña c¸ nh©n trong viÖc ®ãng gãp vµo an toµn thùc phÈm; 

f) ®¶m b¶o r»ng yªu cÇu ®èi víi trao ®æi th«ng tin hiÖu qu¶ (xem 5.6) ®−îc mäi c¸ nh©n cã ¶nh 

h−ëng ®Õn an toµn thùc phÈm hiÓu râ; 

g) duy tr× c¸c hå s¬ t−¬ng øng vÒ ®µo t¹o vµ c¸c ho¹t ®éng m« t¶ ë b) vµ c). 

6.3   C¬ së h¹ tÇng 

Tæ chøc ph¶i cung cÊp nguån lùc cho viÖc thiÕt lËp vµ duy tr× c¬ së h¹ tÇng cÇn thiÕt ®Ó thùc hiÖn c¸c 

yªu cÇu cña tiªu chuÈn nµy. 

6.4   M«i tr−êng lµm viÖc 

Tæ chøc ph¶i cung cÊp nguån lùc cho viÖc thiÕt lËp, qu¶n lý vµ duy tr× m«i tr−êng lµm viÖc cÇn thiÕt ®Ó 

thùc hiÖn c¸c yªu cÇu cña tiªu chuÈn nµy. 

7   Ho¹ch ®Þnh vµ t¹o s¶n phÈm an toµn 

7.1   Qui ®Þnh chung 

Tæ chøc ph¶i ho¹ch ®Þnh vµ x©y dùng c¸c qu¸ tr×nh cÇn thiÕt ®Ó t¹o s¶n phÈm an toµn. 

Tæ chøc ph¶i ¸p dông, vËn hµnh vµ ®¶m b¶o tÝnh hiÖu lùc cña c¸c ho¹t ®éng ®· ®−îc ho¹ch ®Þnh vµ 

c¸c thay ®æi bÊt kú cña c¸c ho¹t ®éng ®ã. §iÒu nµy bao gåm c¶ (c¸c) ch−¬ng tr×nh tiªn quyÕt còng nh− 

(c¸c) ch−¬ng tr×nh ho¹t ®éng tiªn quyÕt vµ/hoÆc kÕ ho¹ch HACCP. 
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7.2   C¸c ch−¬ng tr×nh tiªn quyÕt (PRPs) 

7.2.1   Tæ chøc ph¶i thiÕt lËp, thùc hiÖn vµ duy tr× (c¸c) ch−¬ng tr×nh tiªn quyÕt ®Ó hç trî viÖc kiÓm so¸t 

a) kh¶ n¨ng t¹o mèi nguy h¹i vÒ an toµn thùc phÈm cho s¶n phÈm th«ng qua m«i tr−êng lµm viÖc, 

b) « nhiÔm sinh häc, hãa häc vµ vËt lý cña (c¸c) s¶n phÈm, bao gåm c¶ « nhiÔm chÐo gi÷a c¸c s¶n 

phÈm, vµ 

c) møc ®é cña mèi nguy h¹i vÒ an toµn thùc phÈm trong s¶n phÈm vµ m«i tr−êng chÕ biÕn s¶n phÈm. 

7.2.2   (C¸c) ch−¬ng tr×nh tiªn quyÕt ph¶i 

a) thÝch hîp víi nhu cÇu cña tæ chøc vÒ mÆt an toµn thùc phÈm, 

b) thÝch hîp víi qui m« vµ lo¹i h×nh ho¹t ®éng còng nh− tÝnh chÊt cña s¶n phÈm ®−îc s¶n xuÊt 

vµ/hoÆc sö dông, 

c) ®−îc ¸p dông trªn toµn bé hÖ thèng s¶n xuÊt, lµm ch−¬ng tr×nh ¸p dông chung hoÆc lµm ch−¬ng 

tr×nh ¸p dông cho mét s¶n phÈm hoÆc d©y chuyÒn ho¹t ®éng cô thÓ, vµ 

d) ®−îc nhãm an toµn thùc phÈm phª duyÖt. 

Tæ chøc ph¶i x¸c ®Þnh c¸c yªu cÇu luËt ®Þnh vµ chÕ ®Þnh liªn quan ®Õn vÊn ®Ò nªu trªn. 

7.2.3   Khi lùa chän vµ/hoÆc thiÕt lËp (c¸c) ch−¬ng tr×nh tiªn quyÕt, tæ chøc ph¶i xem xÐt vµ vËn dông 

thÝch hîp c¸c th«ng tin (vÝ dô nh− c¸c yªu cÇu luËt ®Þnh vµ chÕ ®Þnh, yªu cÇu cña kh¸ch hµng, h−íng 

dÉn nhËn biÕt, c¸c nguyªn t¾c vµ qui ph¹m thùc hµnh cña Uû ban thùc phÈm Codex, c¸c tiªu chuÈn 

quèc gia, quèc tÕ hoÆc tiªu chuÈn c¬ së). 

chó thÝch:  Phô lôc C cung cÊp danh môc c¸c tiªu chuÈn Codex cã liªn quan. 

Khi thiÕt lËp c¸c ch−¬ng tr×nh nµy tæ chøc ph¶i xem xÐt c¸c yÕu tè d−íi ®©y: 

a) kÕt cÊu vµ bè côc cña tßa nhµ vµ c¸c tiÖn Ých ®i kÌm;  

b) c¸ch bè trÝ cña c¬ ng¬i, bao gåm c¶ kh«ng gian lµm viÖc vµ c¸c tiÖn nghi cho ng−êi lao ®éng; 

c) c¸c nguån cung cÊp kh«ng khÝ, n−íc, n¨ng l−îng vµ c¸c vËt dông kh¸c; 

d) dÞch vô hç trî, bao gåm c¶ xö lý r¸c th¶i vµ n−íc th¶i; 

e) tÝnh thÝch hîp cña thiÕt bÞ vµ kh¶ n¨ng tiÕp cËn thiÕt bÞ ®Ó lµm s¹ch, b¶o d−ìng vµ b¶o d−ìng 

phßng ngõa; 

f) qu¶n lý nguyªn vËt liÖu ®−îc mua (vÝ dô nh− nguyªn liÖu th«, thµnh phÇn, chÊt hãa häc vµ bao b×), 

c¸c nguån cung cÊp (vÝ dô nh− n−íc, kh«ng khÝ, h¬i vµ n−íc ®¸), hÖ thèng xö lý (vÝ dô nh− r¸c th¶i 

vµ n−íc th¶i) vµ xö lý s¶n phÈm (vÝ dô nh− l−u kho vµ vËn chuyÓn); 

g) c¸c biÖn ph¸p ng¨n ngõa « nhiÔm chÐo; 



h) lµm s¹ch vµ vÖ sinh; 

i) kiÓm so¸t sinh vËt g©y h¹i; 

j) vÖ sinh c¸ nh©n; 

k) c¸c khÝa c¹nh thÝch hîp kh¸c. 

ViÖc kiÓm tra x¸c nhËn (c¸c) ch−¬ng tr×nh tiªn quyÕt ph¶i ®−îc ho¹ch ®Þnh (xem 7.8) vµ (c¸c) ch−¬ng 

tr×nh tiªn quyÕt ph¶i ®−îc söa ®æi khi cÇn (xem 7.7). Hå s¬ vÒ c¸c lÇn kiÓm tra x¸c nhËn vµ söa ®æi ph¶i 

®−îc duy tr×. 

HÖ thèng tµi liÖu cÇn qui ®Þnh c¸ch qu¶n lý c¸c ho¹t ®éng n»m trong (c¸c) ch−¬ng tr×nh tiªn quyÕt. 

7.3   C¸c b−íc ban ®Çu ®Ó ph©n tÝch mèi nguy h¹i 

7.3.1   Qui ®Þnh chung 

TÊt c¶ c¸c th«ng tin liªn quan cÇn thiÕt ®Ó tiÕn hµnh viÖc ph©n tÝch rñi ro ph¶i ®−îc thu thËp, duy tr×, cËp 

nhËt vµ lËp thµnh v¨n b¶n. Hå s¬ ph¶i ®−îc duy tr×. 

7.3.2   Nhãm an toµn thùc phÈm 

Nhãm an toµn thùc phÈm ph¶i ®−îc chØ ®Þnh. 

Nhãm an toµn thùc phÈm ph¶i cã kiÕn thøc ®a ngµnh vµ cã kinh nghiÖm trong viÖc x©y dùng vµ ¸p 

dông hÖ thèng qu¶n lý an toµn thùc phÈm. §iÒu nµy bao gåm, nh−ng kh«ng nhÊt thiÕt giíi h¹n ë, c¸c 

s¶n phÈm, qu¸ tr×nh, thiÕt bÞ vµ c¸c mèi nguy h¹i vÒ an toµn thùc phÈm cña tæ chøc n»m trong ph¹m vi 

cña hÖ thèng qu¶n lý an toµn thùc phÈm.  

Hå s¬ ph¶i ®−îc duy tr× ®Ó chøng tá r»ng nhãm an toµn thùc phÈm cã kiÕn thøc vµ kinh nghiÖm cÇn 

thiÕt (xem 6.2.2). 

7.3.3   §Æc tÝnh cña s¶n phÈm 

7.3.3.1   Nguyªn liÖu th«, thµnh phÇn vµ vËt liÖu tiÕp xóc víi s¶n phÈm 

TÊt c¶ c¸c nguyªn liÖu th«, thµnh phÇn vµ vËt liÖu tiÕp xóc víi s¶n phÈm ph¶i ®−îc m« t¶ trong hÖ 

thèng tµi liÖu ë ph¹m vi cÇn thiÕt ®Ó tiÕn hµnh viÖc ph©n tÝch mèi nguy h¹i (xem 7.4), bao gåm c¸c khÝa 

c¹nh sau ®©y, khi thÝch hîp: 

a) ®Æc tÝnh sinh häc, hãa häc vµ vËt lý; 

b) kÕt cÊu cña c¸c thµnh phÇn, bao gåm c¶ c¸c chÊt phô gia vµ chÊt ®Ó chÕ biÕn; 

c) xuÊt xø; 

d) ph−¬ng ph¸p s¶n xuÊt; 

e) ph−¬ng ph¸p ®ãng gãi vµ ph©n phèi; 
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f) ®iÒu kiÖn b¶o qu¶n vµ h¹n sö dông; 

g) chuÈn bÞ vµ/hoÆc xö lý tr−íc khi sö dông hoÆc chÕ biÕn; 

h) c¸c tiªu chÝ chÊp nhËn hoÆc qui ®Þnh liªn quan ®Õn an toµn thùc phÈm cña nguyªn liÖu vµ c¸c 

thµnh phÇn ®−îc mua phï hîp víi môc ®Ých sö dông dù kiÕn. 

Tæ chøc ph¶i x¸c ®Þnh c¸c yªu cÇu chÕ ®Þnh vµ luËt ®Þnh vÒ an toµn thùc phÈm ®èi víi c¸c vÊn ®Ò trªn. 

C¸c m« t¶ ph¶i ®−îc cËp nhËt, khi cã yªu cÇu, vµ phï hîp víi 7.7. 

7.3.3.2   §Æc tÝnh cña s¶n phÈm cuèi 

§Æc tÝnh cña s¶n phÈm cuèi ph¶i ®−îc m« t¶ trong hÖ thèng tµi liÖu ë ph¹m vi cÇn thiÕt ®Ó tiÕn hµnh 

viÖc ph©n tÝch mèi nguy h¹i (xem 7.4), bao gåm c¶ th«ng tin vÒ c¸c khÝa c¹nh sau ®©y, khi thÝch hîp: 

a) tªn s¶n phÈm hoÆc nhËn d¹ng t−¬ng tù; 

b) thµnh phÇn cÊu t¹o; 

c) ®Æc tÝnh sinh häc, hãa häc vµ vËt lý liªn quan ®Õn an toµn thùc phÈm; 

d) h¹n sö dông dù kiÕn vµ ®iÒu kiÖn b¶o qu¶n; 

e) bao gãi; 

f) ghi nh·n liªn quan ®Õn an toµn thùc phÈm vµ/hoÆc h−íng dÉn xö lý, chuÈn bÞ vµ sö dông; 

g) (c¸c) ph−¬ng ph¸p ph©n phèi. 

Tæ chøc ph¶i x¸c ®Þnh c¸c yªu cÇu chÕ ®Þnh vµ luËt ®Þnh vÒ an toµn thùc phÈm ®èi víi c¸c vÊn ®Ò trªn. 

C¸c m« t¶ ph¶i ®−îc cËp nhËt, khi cã yªu cÇu, vµ phï hîp víi 7.7. 

7.3.4   môc ®Ých sö dông dù kiÕn 

ViÖc sö dông dù kiÕn, viÖc xö lý hîp lý s¶n phÈm cuèi vµ mäi viÖc xö lý vµ sö dông sai ngoµi dù kiÕn 

nh−ng vÉn hîp lý ph¶i ®−îc xem xÐt vµ m« t¶ trong hÖ thèng tµi liÖu ë møc cÇn thiÕt ®Ó tiÕn hµnh viÖc 

ph©n tÝch mèi nguy h¹i (xem 7.4). 

Nhãm ng−êi sö dông, vµ khi thÝch hîp, nhãm ng−êi tiªu dïng ph¶i ®−îc x¸c ®Þnh cho tõng s¶n phÈm vµ 

®Æc biÖt ph¶i l−u ý ®Õn nhãm ng−êi tiªu dïng ®−îc x¸c ®Þnh lµ dÔ bÞ tæn th−¬ng do c¸c mèi nguy vÒ an 

toµn thùc phÈm.  

C¸c m« t¶ ph¶i ®−îc cËp nhËt, khi cã yªu cÇu, vµ phï hîp víi 7.7. 

7.3.5   L−u ®å, c¸c b−íc cña qu¸ tr×nh vµ biÖn ph¸p kiÓm so¸t 

7.3.5.1   L−u ®å 



Ph¶i lËp l−u ®å cho c¸c lo¹i s¶n phÈm hoÆc qu¸ tr×nh thuéc ph¹m vi cña hÖ thèng qu¶n lý an toµn thùc 

phÈm. L−u ®å ph¶i cung cÊp c¬ së ®Ó ®¸nh gi¸ kh¶ n¨ng xuÊt hiÖn, gia t¨ng hoÆc ph¸t sinh mèi nguy 

h¹i vÒ an toµn thùc phÈm. 

L−u ®å ph¶i râ rµng, chÝnh x¸c vµ chi tiÕt. L−u ®å ph¶i, khi thÝch hîp, bao gåm c¸c néi dung sau ®©y: 

a) tr×nh tù vµ mèi t−¬ng t¸c cña tÊt c¶ c¸c b−íc ho¹t ®éng; 

b) c¸c qu¸ tr×nh ®−îc bªn ngoµi thùc hiÖn vµ c«ng viÖc thÇu phô bÊt kú; 

c) n¬i mµ nguyªn liÖu th«, nguyªn liÖu thµnh phÇn vµ s¶n phÈm trung gian ®−îc ®−a vµo d©y chuyÒn 

s¶n xuÊt; 

d) n¬i lµm l¹i vµ t¸i chÕ; 

e) giai ®o¹n mµ s¶n phÈm cuèi, s¶n phÈm trung gian, s¶n phÈm phô vµ r¸c th¶i ®−îc ®−a vµo sö dông 

hoÆc lo¹i bá. 

Theo 7.8, nhãm an toµn thùc phÈm ph¶i x¸c nhËn ®é chÝnh x¸c cña l−u ®å b»ng c¸ch kiÓm tra t¹i hiÖn 

tr−êng. L−u ®å ®· kiÓm tra x¸c nhËn ph¶i ®−îc l−u vµo hå s¬. 

7.3.5.2   M« t¶ c¸c b−íc cña qu¸ tr×nh vµ biÖn ph¸p kiÓm so¸t 

C¸c biÖn ph¸p kiÓm so¸t hiÖn hµnh, th«ng sè qu¸ tr×nh vµ/hoÆc møc ®é nghiªm ngÆt ®−îc ¸p dông, 

hoÆc c¸c thñ tôc/qui tr×nh cã thÓ ¶nh h−ëng ®Õn an toµn thùc phÈm ph¶i ®−îc m« t¶ ë ph¹m vi cÇn thiÕt 

®Ó tiÕn hµnh viÖc ph©n tÝch mèi nguy h¹i (xem 7.4). 

C¸c yªu cÇu tõ bªn ngoµi (vÝ dô nh− tõ c¸c c¬ quan cã thÈm quyÒn hoÆc kh¸ch hµng) cã thÓ t¸c ®éng 

®Õn viÖc lùa chän vµ tÝnh nghiªm ngÆt cña c¸c biÖn ph¸p kiÓm so¸t còng ph¶i ®−îc m« t¶. 

M« t¶ ph¶i ®−îc cËp nhËt theo 7.7. 

7.4   Ph©n tÝch mèi nguy h¹i 

7.4.1   Quy ®Þnh chung 

Nhãm an toµn thùc phÈm ph¶i tiÕn hµnh viÖc ph©n tÝch mèi nguy h¹i ®Ó x¸c ®Þnh nh÷ng mèi nguy nµo 

cÇn ®−îc kiÓm so¸t, møc ®é kiÓm so¸t yªu cÇu ®Ó ®¶m b¶o an toµn thùc phÈm, vµ cÇn cã tæ hîp c¸c 

biÖn ph¸p kiÓm so¸t. 

7.4.2   NhËn biÕt mèi nguy h¹i vµ x¸c ®Þnh møc chÊp nhËn ®−îc 

7.4.2.1   Ph¶i x¸c ®Þnh vµ lËp hå s¬ tÊt c¶ c¸c mèi nguy vÒ an toµn thùc phÈm cã thÓ x¶y ra ë møc ®é 

chÊp nhËn ®−îc ®èi víi lo¹i s¶n phÈm, kiÓu qu¸ tr×nh vµ c¸c ph−¬ng tiÖn xö lý thùc tÕ. ViÖc x¸c ®Þnh 

nµy ph¶i dùa trªn 
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a) th«ng tin vµ d÷ liÖu ban ®Çu thu thËp theo 7.3, 

b) kinh nghiÖm, 

c) th«ng tin tõ bªn ngoµi bao gåm d÷ liÖu dÞch tÔ häc vµ d÷ liÖu lÞch sö kh¸c, trong ph¹m vi cã thÓ, vµ 

d) th«ng tin tõ chuçi thùc phÈm vÒ c¸c mèi nguy h¹i an toµn thùc phÈm cã thÓ liªn quan ®Õn an toµn 

cña s¶n phÈm cuèi cïng, s¶n phÈm trung gian vµ thùc phÈm tiªu dïng. 

(C¸c) b−íc (tõ nguyªn liÖu th«, chÕ biÕn vµ ph©n phèi) t¹i ®ã cã thÓ cã mèi nguy vÒ an toµn thùc phÈm 

ph¶i ®−îc ®−îc chØ râ. 

7.4.2.2    Khi nhËn biÕt mèi nguy h¹i, ph¶i tÝnh ®Õn 

a) c¸c b−íc tr−íc vµ sau ho¹t ®éng quy ®Þnh, 

b) thiÕt bÞ xö lý, c¸c tiÖn Ých/dÞch vô vµ m«i tr−êng xung quanh, vµ 

c) c¸c mèi liªn kÕt tr−íc vµ sau trong chuçi thùc phÈm. 

7.4.2.3  Khi cã thÓ ph¶i x¸c ®Þnh møc chÊp nhËn vÒ mèi nguy an toµn thùc phÈm trong s¶n phÈm cuèi 

®èi víi tõng mèi nguy vÒ an toµn thùc phÈm ®· ®−îc x¸c ®Þnh. Møc x¸c ®Þnh ®−îc ph¶i tÝnh ®Õn c¸c yªu 

cÇu luËt ph¸p vµ chÕ ®Þnh ®· ®−îc thiÕt lËp, yªu cÇu vÒ an toµn thùc phÈm cña kh¸ch hµng, môc ®Ých 

sö dông dù kiÕn ®èi víi kh¸ch hµng vµ c¸c d÷ liÖu liªn quan kh¸c. Ph¶i lËp hå s¬ qu¸ tr×nh ph©n tÝch vµ 

kÕt qu¶ cña quyÕt ®Þnh ®ã. 

7.4.3   §¸nh gi¸ mèi nguy h¹i 

Ph¶i thùc hiÖn viÖc ®¸nh gi¸ mèi nguy h¹i ®Ó x¸c ®Þnh ®èi víi mçi mèi nguy vÒ an toµn thùc phÈm ®· 

®−îc nhËn biÕt (xem 7.4.2), xem viÖc lo¹i trõ hay gi¶m bít mèi nguy tíi møc chÊp nhËn ®−îc cã cÇn 

thiÕt ®Ó s¶n xuÊt thùc phÈm an toµn hay kh«ng vµ liÖu cã cÇn kiÓm so¸t mèi nguy ®Ó x¸c ®Þnh c¸c møc 

chÊp nhËn cÇn ®¸p øng hay kh«ng. 

Tõng mèi nguy vÒ an toµn thùc phÈm ph¶i ®−îc ®¸nh gi¸ theo møc ®é nghiªm träng cña ¶nh h−ëng cã 

h¹i tíi søc khoÎ vµ kh¶ n¨ng x¶y ra. Ph¶i m« t¶ ph−¬ng ph¸p sö dông vµ lËp hå s¬ kÕt qu¶ cña viÖc 

®¸nh gi¸ mèi nguy vÒ an toµn thùc phÈm. 

7.4.4   Lùa chän vµ ®¸nh gi¸ biÖn ph¸p kiÓm so¸t 

Dùa trªn viÖc ®¸nh gi¸ mèi nguy h¹i cña 7.4.3, ph¶i lùa chän tæ hîp thÝch hîp c¸c biÖn ph¸p kiÓm so¸t 

cã kh¶ n¨ng ng¨n ngõa, lo¹i trõ hoÆc lµm gi¶m c¸c mèi nguy vÒ an toµn thùc phÈm nµy ®Ó x¸c ®Þnh 

møc chÊp nhËn ®−îc. 

Víi lùa chän nµy, ph¶i xem xÐt tÝnh hiÖu qu¶ cña tõng biÖn ph¸p kiÓm so¸t ®−îc m« t¶ ë 7.3.5.2 theo 

c¸c mèi nguy an toµn thùc phÈm ®· ®−îc x¸c ®Þnh. 



Ph¶i ph©n lo¹i c¸c biÖn ph¸p kiÓm so¸t ®−îc chän ®Ó xem chóng cã cÇn ®−îc qu¶n lý th«ng qua (c¸c) 

ch−¬ng tr×nh tiªn quyÕt hoÆc kÕ ho¹ch HACCP hay kh«ng. 

Ph¶i tiÕn hµnh lùa chän vµ ph©n lo¹i b»ng c¸ch sö dông ph−¬ng ph¸p logic bao gåm c¸c ®¸nh gi¸ vÒ 

c¸c khÝa c¹nh sau ®©y: 

a) ¶nh h−ëng cña nã ®Õn c¸c mèi nguy vÒ an toµn thùc phÈm ®−îc nhËn biÕt so víi møc ®é ¸p dông; 

b) tÝnh kh¶ thi ®èi víi viÖc theo dâi (vÝ dô: kh¶ n¨ng theo dâi cho phÐp c¸c hµnh ®éng kh¾c phôc 

ngay); 

c) vÞ trÝ trong hÖ thèng so víi c¸c biÖn ph¸p kiÓm so¸t kh¸c, vµ 

d) kh¶ n¨ng sai lçi trong viÖc thùc hiÖn biÖn ph¸p kiÓm so¸t hay sù thay ®æi ®¸ng kÓ trong xö lý; 

e) møc ®é nghiªm träng cña (c¸c) hËu qu¶ trong tr−êng hîp sai lçi khi thùc hiÖn; 

f) liÖu biÖn ph¸p kiÓm so¸t ®−îc thiÕt lËp vµ ¸p dông ®Æc biÖt ®ã cã lo¹i trõ hay lµm gi¶m ®¸ng kÓ  

møc ®é cña (c¸c) mèi nguy hay kh«ng; 

g) hiÖu qu¶ tæng hîp (nghÜa lµ mèi t−¬ng t¸c gi÷a hai hay nhiÒu biÖn ph¸p cho hiÖu qu¶ tæng hîp cao 

h¬n hiÖu qu¶ cña tõng biÖn ph¸p céng l¹i) 

C¸c biÖn ph¸p kiÓm so¸t ®−îc ph©n lo¹i thuéc kÕ ho¹ch HACCP ph¶i ®−îc thùc hiÖn theo 7.6. C¸c 

biÖn ph¸p kiÓm so¸t kh¸c ph¶i ®−îc thùc hiÖn nh− ch−¬ng tr×nh ho¹t ®éng tiªn quyÕt theo 7.5. 

Ph¶i m« t¶ trong tµi liÖu ph−¬ng thøc vµ c¸c th«ng sè sö dông cho viÖc ph©n lo¹i nµy vµ ph¶i lËp hå s¬ 

c¸c kÕt qu¶ ®¸nh gi¸. 

7.5   ThiÕt lËp c¸c ch−¬ng tr×nh ho¹t ®éng tiªn quyÕt (PRPs) 

Ph¶i lËp thµnh v¨n b¶n c¸c ch−¬ng tr×nh ho¹t ®éng tiªn quyÕt vµ mçi ch−¬ng tr×nh ph¶i cã c¸c th«ng tin 

sau: 

a) (c¸c) mèi nguy vÒ an toµn thùc phÈm mµ ch−¬ng tr×nh kiÓm so¸t (xem 7.4.4); 

b) (c¸c) biÖn ph¸p kiÓm so¸t (xem 7.4.4); 

c) c¸c quy tr×nh theo dâi chøng tá r»ng c¸c ch−¬ng tr×nh tiªn quyÕt (PRPs) ®· ®−îc thùc hiÖn; 

d) kh¾c phôc vµ hµnh ®éng kh¾c phôc cÇn thùc hiÖn nÕu viÖc theo dâi cho thÊy lµ ch−¬ng tr×nh ho¹t 

®éng tiªn quyÕt kh«ng ®−îc kiÓm so¸t (xem 7.10.1 vµ 7.10.2, t−¬ng øng); 

e) tr¸ch nhiÖm vµ quyÒn h¹n; 

f) (c¸c) hå s¬ theo dâi. 

7.6   ThiÕt lËp kÕ ho¹ch HACCP 

7.6.1   KÕ ho¹ch HACCP 
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Ph¶i lËp thµnh v¨n b¶n kÕ ho¹ch HACCP vµ ph¶i cã c¸c th«ng tin sau cho tõng ®iÓm kiÓm so¸t tíi h¹n 

(CCP) ®· ®−îc nhËn biÕt: 

a) (c¸c) mèi nguy vÒ an toµn thùc phÈm cÇn kiÓm so¸t t¹i CCP (xem 7.4.4); 

b) (c¸c) biÖn ph¸p kiÓm so¸t (xem 7.4.4); 

c) (c¸c) giíi h¹n tíi h¹n (xem môc 7.6.3); 

d) (c¸c) thñ tôc/quy tr×nh theo dâi (xem 7.6.4); 

e) kh¾c phôc vµ c¸c hµnh ®éng kh¾c phôc cÇn tiÕn hµnh nÕu v−ît qu¸ c¸c giíi h¹n tíi h¹n (xem 

7.6.5); 

f) tr¸ch nhiÖm vµ quyÒn h¹n; 

g) (c¸c) hå s¬ theo dâi. 

7.6.2   NhËn biÕt c¸c ®iÓm kiÓm so¸t tíi h¹n (CCPs) 

§èi víi mçi mèi nguy cÇn ®−îc kiÓm so¸t bëi kÕ ho¹ch HACCP, ph¶i nhËn biÕt (c¸c) CCP ®Ó x¸c ®Þnh 

biÖn ph¸p kiÓm so¸t (xem 7.4.4). 

7.6.3  X¸c ®Þnh giíi h¹n tíi h¹n cho c¸c ®iÓm kiÓm so¸t tíi h¹n 

Ph¶i x¸c ®Þnh c¸c giíi h¹n tíi h¹n cho ho¹t ®éng theo dâi ®−îc thiÕt lËp ®èi víi tõng CCP. 

Ph¶i thiÕt lËp c¸c giíi h¹n tíi h¹n ®Ó ®¶m b¶o kh«ng v−ît qu¸ møc chÊp nhËn ®· x¸c ®Þnh vÒ mèi nguy 

an toµn cña s¶n phÈm cuèi (xem 7.4.2). 

C¸c giíi h¹n tíi h¹n ph¶i ®o l−êng ®−îc. 

Ph¶i lËp tµi liÖu thuyÕt minh cho c¸c giíi h¹n tíi h¹n ®−îc chän. 

C¸c giíi h¹n tíi h¹n dùa trªn c¬ së d÷ liÖu chñ quan (nh−  kiÓm tra b»ng m¾t s¶n phÈm, qu¸ tr×nh vËn 

dông, v.v…) ph¶i ®−îc hç trî bëi c¸c h−íng dÉn hoÆc quy ®Þnh kü thuËt vµ/hoÆc gi¸o dôc vµ ®µo t¹o. 

7.6.4  HÖ thèng theo dâi ®iÓm kiÓm so¸t tíi h¹n 

Víi mçi CCP ph¶i thiÕt lËp mét hÖ thèng theo dâi ®Ó chøng tá r»ng CCP ®ã ®−îc kiÓm so¸t. HÖ thèng 

theo dâi ph¶i bao gåm tÊt c¶ c¸c phÐp ®o vµ gi¸m s¸t theo kÕ ho¹ch liªn quan ®Õn (c¸c) giíi h¹n tíi 

h¹n. 

HÖ thèng theo dâi ph¶i bao gåm c¸c quy tr×nh, h−íng dÉn vµ hå s¬ cã liªn quan vÒ: 

a) c¸c phÐp ®o hoÆc gi¸m s¸t cung cÊp kÕt qu¶ trong mét kho¶ng thêi gian thÝch hîp; 

b) thiÕt bÞ theo dâi ®−îc sö dông; 

c) c¸c ph−¬ng ph¸p hiÖu chuÈn thÝch hîp (xem 8.3); 

d) tÇn suÊt theo dâi; 



e) tr¸ch nhiÖm vµ quyÒn h¹n liªn quan tíi viÖc theo dâi vµ ®¸nh gi¸ kÕt qu¶ theo dâi; 

f) c¸c yªu cÇu vµ ph−¬ng ph¸p cña hå s¬. 

C¸c ph−¬ng ph¸p vµ tÇn suÊt theo dâi ph¶i cho phÐp x¸c ®Þnh kÞp thêi ®iÓm giíi h¹n tíi h¹n bÞ v−ît qu¸ 

®Ó c¸ch ly s¶n phÈm tr−íc khi s¶n phÈm ®ã ®−îc sö dông hoÆc tiªu dïng. 

7.6.5   Hµnh ®éng khi kÕt qu¶ theo dâi v−ît qu¸ giíi h¹n tíi h¹n 

ViÖc kh¾c phôc vµ hµnh ®éng kh¾c phôc cÇn tiÕn hµnh theo kÕ ho¹ch khi kÕt qu¶ theo dâi v−ît qu¸  

giíi h¹n tíi h¹n ph¶i ®−îc qui ®Þnh trong kÕ ho¹ch HACCP. C¸c hµnh ®éng nµy ph¶i ®¶m b¶o nhËn biÕt 

®−îc nguyªn nh©n sù kh«ng phï hîp, (c¸c) th«ng sè kiÓm so¸t t¹i CCP trë l¹i tr¹ng th¸i kiÓm so¸t vµ 

ng¨n ngõa ®−îc viÖc t¸i diÔn (xem 7.10.2). 

Ph¶i thiÕt lËp vµ duy tr× c¸c thñ tôc d¹ng v¨n b¶n ®Ó xö lý hîp lý c¸c s¶n phÈm kh«ng an toµn tiÒm Èn 

nh»m ®¶m b¶o chóng kh«ng ®−îc ®−a ra sö dông tr−íc khi ®¸nh gi¸ (xem 7.10.3). 

7.7   CËp nhËt th«ng tin vµ tµi liÖu ban ®Çu quy ®Þnh c¸c ch−¬ng tr×nh tiªn quyÕt PRPs vµ kÕ 

ho¹ch HACCP 

Sau khi thiÕt lËp (c¸c) ch−¬ng tr×nh ho¹t ®éng tiªn quyÕt (xem 7.5) vµ/hoÆc kÕ ho¹ch HACCP (xem 

7.6), tæ chøc ph¶i cËp nhËt c¸c th«ng tin sau nÕu cÇn: 

a) ®Æc tÝnh cña s¶n phÈm (xem 7.3.3); 

b) môc ®Ých sö dông dù kiÕn (xem 7.3.4); 

c) l−u ®å qu¸ tr×nh s¶n xuÊt (xem 7.3.5.1); 

d) c¸c b−íc xö lý (xem 7.3.5.2); 

e) c¸c biÖn ph¸p kiÓm so¸t (xem 7.3.5.2). 

NÕu cÇn, ph¶i söa ®æi kÕ ho¹ch HACCP (xem 7.6.1), c¸c quy tr×nh vµ h−íng dÉn quy ®Þnh ch−¬ng tr×nh 

tiªn quyÕt (PRPs) (xem 7.2). 

7.8   KÕ ho¹ch kiÓm tra x¸c nhËn 

KÕ ho¹ch kiÓm tra x¸c nhËn ph¶i x¸c ®Þnh môc ®Ých, ph−¬ng ph¸p, tÇn suÊt vµ tr¸ch nhiÖm ®èi víi ho¹t 

®éng kiÓm tra. Ho¹t ®éng kiÓm tra x¸c nhËn ph¶i kh¼ng ®Þnh r»ng 

a) (c¸c) ch−¬ng tr×nh tiªn quyÕt ®−îc thùc hiÖn (xem 7.2), 

b) ®Çu vµo cho ph©n tÝch mèi nguy h¹i ®−îc cËp nhËt liªn tôc (xem 7.3), 

c) (c¸c) ch−¬ng tr×nh ho¹t ®éng tiªn quyÕt PRPs (xem 7.5) vµ c¸c yÕu tè trong kÕ ho¹ch HACCP (xem 

7.6.1) ®−îc thùc hiÖn vµ cã hiÖu lùc, 

d) møc ®é cña mèi nguy n»m trong giíi h¹n chÊp nhËn x¸c ®Þnh (xem 7.4.2), vµ 
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e) c¸c quy tr×nh kh¸c mµ tæ chøc yªu cÇu ®Òu ®−îc thùc hiÖn vµ cã hiÖu lùc. 

§Çu ra cña ho¹ch ®Þnh nµy ph¶i cã d¹ng phï hîp víi ph−¬ng ph¸p ho¹t ®éng cña tæ chøc. 

KÕt qu¶ kiÓm tra x¸c nhËn ph¶i ®−îc lËp hå s¬ vµ ph¶i ®−îc th«ng b¸o cho nhãm an toµn thùc phÈm. 

KÕt qu¶ kiÓm tra x¸c nhËn ph¶i ®−îc cung cÊp ®Ó cã thÓ ph©n tÝch kÕt qu¶ cña c¸c ho¹t ®éng kiÓm tra 

x¸c nhËn (xem 8.4.3). 

NÕu viÖc kiÓm tra x¸c nhËn hÖ thèng ®−îc dùa trªn thö nghiÖm mÉu s¶n phÈm cuèi, vµ trong tr−êng 

hîp mÉu thö nghiÖm chøng tá kh«ng phï hîp víi møc chÊp nhËn vÒ mèi nguy an toµn thùc phÈm (xem 

7.4.2), th× c¸c l« s¶n phÈm chÞu ¶nh h−ëng ph¶i ®−îc xö lý nh− s¶n phÈm kh«ng an toµn tiÒm Èn theo 

7.10.3. 

7.9   HÖ thèng x¸c ®Þnh nguån gèc 

Tæ chøc ph¶i thiÕt lËp vµ ¸p dông hÖ thèng x¸c ®Þnh nguån gèc cho phÐp nhËn biÕt c¸c l« s¶n phÈm vµ 

mèi liªn quan víi hå s¬ l« nguyªn liÖu th«, qu¸ tr×nh xö lý vµ ph©n phèi. 

HÖ thèng x¸c ®Þnh nguån gèc ph¶i cã kh¶ n¨ng nhËn biÕt nguyªn liÖu ®Çu vµo tõ nhµ cung øng trùc tiÕp 

vµ tuyÕn ph©n phèi ban ®Çu cña s¶n phÈm cuèi. 

Ph¶i duy tr× hå s¬ x¸c ®Þnh nguån gèc trong thêi gian x¸c ®Þnh ®Ó ®¸nh gi¸ hÖ thèng cho phÐp xö lý s¶n 

phÈm kh«ng an toµn tiÒm Èn vµ trong tr−êng hîp thu håi s¶n phÈm. Hå s¬ ph¶i phï hîp víi yªu cÇu 

cña quy ®Þnh vµ luËt ®Þnh, yªu cÇu cña kh¸ch hµng vµ, vÝ dô, cã thÓ dùa trªn ®Æc tÝnh cña l« s¶n phÈm 

cuèi. 

7.10   KiÓm so¸t sù kh«ng phï hîp 

7.10.1 Kh¾c phôc 

Tæ chøc ph¶i ®¶m b¶o r»ng, khi giíi h¹n tíi h¹n ®èi víi (c¸c) CCP bÞ v−ît qu¸ (xem 7.6.5) hoÆc cã hiÖn 

t−îng mÊt kiÓm so¸t (c¸c) ch−¬ng tr×nh ho¹t ®éng tiªn quyÕt th× vÉn nhËn biÕt vµ kiÓm so¸t ®−îc viÖc 

sö dông vµ l−u th«ng c¸c s¶n phÈm chÞu t¸c ®éng. 

Ph¶i thiÕt lËp vµ duy tr× thñ tôc d¹ng v¨n b¶n x¸c ®Þnh 

a) viÖc nhËn biÕt vµ ®¸nh gi¸ c¸c s¶n phÈm chÞu t¸c ®éng ®Ó quyÕt ®Þnh biÖn ph¸p xö lý thÝch hîp 

(xem 7.10.3) vµ 

b) tiÕn hµnh theo dâi viÖc kh¾c phôc. 

C¸c s¶n phÈm ®−îc s¶n xuÊt trong ®iÒu kiÖn v−ît qu¸ møc giíi h¹n tíi h¹n lµ c¸c s¶n phÈm kh«ng an 

toµn tiÒm Èn vµ ph¶i ®−îc xö lý theo 7.10.3. C¸c s¶n phÈm ®−îc s¶n xuÊt trong ®iÒu kiÖn kh«ng phï 

hîp víi (c¸c) ch−¬ng tr×nh ho¹t ®éng tiªn quyÕt ph¶i ®−îc ®¸nh gi¸ theo (c¸c) nguyªn nh©n cña sù 

kh«ng phï hîp vµ hËu qu¶ tõ ®ã ¶nh h−ëng tíi an toµn thùc phÈm vµ, trong tr−êng hîp cÇn thiÕt ph¶i 

xö lý theo 7.10.3. Ph¶i lËp hå s¬ viÖc ®¸nh gi¸ nµy. 



TÊt c¶ viÖc kh¾c phôc ph¶i ®−îc (nh÷ng) ng−êi cã tr¸ch nhiÖm phª duyÖt vµ ph¶i lËp hå s¬ cïng víi 

c¸c th«ng tin vÒ tÝnh chÊt cña sù kh«ng phï hîp, (c¸c) nguyªn nh©n vµ hËu qu¶, bao gåm th«ng tin cÇn 

thiÕt ®Ó x¸c ®Þnh nguån gèc l« s¶n phÈm kh«ng phï hîp. 

7.10.2 Hµnh ®éng kh¾c phôc  

D÷ liÖu ®−îc rót ra tõ viÖc theo dâi ch−¬ng tr×nh ho¹t ®éng tiªn quyÕt vµ CCP ph¶i ®−îc ®¸nh gi¸ bëi 

(nh÷ng) ng−êi ®−îc chØ ®Þnh cã kiÕn thøc (xem 6.2) vµ thÈm quyÒn (xem 5.4) thÝch hîp ®Ó b¾t ®Çu hµnh 

®éng kh¾c phôc. 

Ph¶i b¾t ®Çu hµnh ®éng kh¾c phôc khi giíi h¹n tíi h¹n bÞ v−ît qua (xem 7.6.5) hoÆc khi cã sù kh«ng 

phï hîp víi ch−¬ng tr×nh ho¹t ®éng tiªn quyÕt. 

Tæ chøc ph¶i thiÕt lËp vµ duy tr× c¸c thñ tôc d¹ng v¨n b¶n quy ®Þnh c¸c hµnh ®éng phï hîp ®Ó nhËn 

biÕt vµ lo¹i trõ nguyªn nh©n g©y ra sù kh«ng phï hîp ®−îc ph¸t hiÖn, ®Ó ng¨n chÆn viÖc t¸i diÔn, vµ ®Ó 

kiÓm so¸t l¹i qu¸ tr×nh hoÆc hÖ thèng sau khi gÆp ph¶i sù kh«ng phï hîp. C¸c hµnh ®éng nµy bao gåm 

a) xem xÐt sù kh«ng phï hîp (bao gåm c¶ khiÕu n¹i cña kh¸ch hµng), 

b) xem xÐt c¸c chiÒu h−íng trong kÕt qu¶ theo dâi cã thÓ chØ ra sù ph¸t triÓn theo h−íng mÊt kiÓm 

so¸t, 

c) x¸c ®Þnh (c¸c) nguyªn nh©n kh«ng phï hîp, 

d) ®¸nh gi¸ sù cÇn thiÕt cña hµnh ®éng ®Ó ®¶m b¶o kh«ng t¸i diÔn sù kh«ng phï hîp, 

e) x¸c ®Þnh vµ tiÕn hµnh c¸c hµnh ®éng cÇn thiÕt, 

f) lËp hå s¬ kÕt qu¶ c¸c hµnh ®éng kh¾c phôc ®· thùc hiÖn, vµ 

g) xem xÐt c¸c hµnh ®éng kh¾c phôc ®· thùc hiÖn ®Ó ®¶m b¶o tÝnh hiÖu lùc. 

Ph¶i lËp hå s¬ cho c¸c hµnh ®éng kh¾c phôc. 

7.10.3   Xö lý s¶n phÈm kh«ng an toµn tiÒm Èn 

7.10.3.1   Quy ®Þnh chung 

Tæ chøc ph¶i xö lý c¸c s¶n phÈm kh«ng phï hîp b»ng c¸ch tiÕn hµnh (c¸c) hµnh ®éng nh»m ng¨n 

ngõa viÖc ®−a s¶n phÈm kh«ng phï hîp vµo d©y chuyÒn s¶n xuÊt, kinh doanh thùc phÈm trõ tr−êng 

hîp cã thÓ ®¶m b¶o r»ng 

a) (c¸c) mèi nguy  vÒ an toµn thùc phÈm cã liªn quan ®−îc gi¶m tíi møc chÊp nhËn x¸c ®Þnh, 

b) (c¸c) mèi nguy vÒ an toµn thùc phÈm cã liªn quan sÏ ®−îc gi¶m tíi møc chÊp nhËn x¸c ®Þnh (xem 

7.4.2) tr−íc khi ®−îc ®−a vµo chuçi thùc phÈm, hoÆc 

c) s¶n phÈm vÉn ®¹t (c¸c) giíi h¹n chÊp nhËn x¸c ®Þnh vÒ (c¸c) mèi nguy an toµn thùc phÈm cã liªn 

quan dï kh«ng phï hîp. 
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Tæ chøc ph¶i duy tr× kiÓm so¸t tÊt c¶ c¸c l« s¶n phÈm cã thÓ chÞu ¶nh h−ëng cña t×nh tr¹ng kh«ng phï 

hîp (cã dÊu hiÖu kh«ng phï hîp) tíi khi chóng ®−îc ®¸nh gi¸. 

NÕu c¸c s¶n phÈm ®· qua kiÓm so¸t cña tæ chøc ®−îc x¸c ®Þnh lµ kh«ng an toµn th× tæ chøc ph¶i th«ng 

b¸o cho c¸c bªn quan t©m cã liªn quan vµ b¾t ®Çu thu håi s¶n phÈm (xem 7.10.4). 

Chó thÝch: ThuËt ng÷ “thu håi” bao gåm huû bá. 

ViÖc kiÓm so¸t vµ c¸c ®¸p øng cã liªn quan ®èi víi viÖc xö lý c¸c s¶n phÈm kh«ng an toµn tiÒm Èn ph¶i 

®−îc lËp thµnh v¨n b¶n.  

7.10.3.2   §¸nh gi¸ ®Ó th«ng qua 

Mçi l« s¶n phÈm chÞu ¶nh h−ëng cña sù kh«ng phï hîp chØ ®−îc th«ng qua lµ an toµn khi ¸p dông bÊt  

kú trong sè c¸c ®iÒu kiÖn sau: 

a) b»ng chøng kh¸c ngoµi c¸c chøng minh cña hÖ thèng theo dâi r»ng c¸c biÖn ph¸p kiÓm so¸t cã 

hiÖu lùc; 

b) b»ng chøng chØ ra r»ng hiÖu qu¶ kÕt hîp cña c¸c biÖn ph¸p kiÓm so¸t cho tõng s¶n phÈm cô thÓ ®ã 

tu©n thñ tÝnh n¨ng dù kiÕn (nghÜa lµ: møc chÊp nhËn x¸c ®Þnh ®−îc nhËn biÕt theo 7.4.2); 

c) kÕt qu¶ lÊy mÉu, ph©n tÝch vµ/hoÆc c¸c hµnh ®éng kiÓm tra x¸c nhËn kh¸c chøng tá r»ng l« s¶n 

phÈm chÞu ¶nh h−ëng tu©n thñ møc chÊp nhËn x¸c ®Þnh ®èi víi (c¸c) mèi nguy vÒ an toµn thùc 

phÈm liªn quan. 

7.10.3.3   Xö lý s¶n phÈm kh«ng phï hîp 

TiÕp theo viÖc ®¸nh gi¸, nÕu l« s¶n phÈm kh«ng ®−îc chÊp nhËn ®Ó th«ng qua th× ph¶i xö lý theo mét 

trong c¸c c¸ch sau: 

a) t¸i chÕ hoÆc chÕ biÕn thªm ë trong hoÆc ngoµi tæ chøc ®Ó ®¶m b¶o r»ng mèi nguy vÒ an toµn thùc 

phÈm ®ã ®−îc lo¹i trõ hoÆc gi¶m tíi møc chÊp nhËn ®−îc; 

b) huû vµ/hoÆc xö lý lµm r¸c. 

7.10.4   Thu håi 

§Ó cã thÓ thùc hiÖn vµ t¹o ®iÒu kiÖn thuËn lîi cho viÖc thu håi kÞp thêi vµ triÖt ®Ó c¸c l« s¶n phÈm cuèi 

®· x¸c ®Þnh lµ kh«ng an toµn 

a) l·nh ®¹o cao nhÊt ph¶i chØ ®Þnh c¸ nh©n cã thÈm quyÒn b¾t ®Çu viÖc thu håi s¶n phÈm vµ c¸ nh©n 

cã tr¸ch nhiÖm ®Ó thùc hiÖn viÖc thu håi s¶n phÈm, vµ 

b) tæ chøc ph¶i thiÕt lËp vµ duy tr× thñ tôc b»ng v¨n b¶n ®Ó 

1) th«ng b¸o cho c¸c bªn quan t©m liªn quan (vÝ dô: nh÷ng ng−êi cã thÈm quyÒn theo luËt ph¸p vµ 

chÕ ®Þnh, kh¸ch hµng vµ/hoÆc ng−êi tiªu dïng), 



2)  xö lý c¸c s¶n phÈm bÞ thu håi còng nh− c¸c l« s¶n phÈm bÞ ¶nh h−ëng cßn tån kho, vµ 

3)  tr×nh tù c¸c ho¹t ®éng cÇn thùc hiÖn. 

Ph¶i b¶o vÖ hoÆc duy tr× viÖc gi¸m s¸t c¸c s¶n phÈm thu håi tíi khi chóng bÞ huû, sö dông cho môc ®Ých 

kh¸c víi dù kiÕn ban ®Çu, x¸c ®Þnh lµ an toµn víi cïng (hoÆc kh¸c) môc ®Ých sö dông dù kiÕn, hoÆc t¸i 

xö lý sao cho ®¶m b¶o an toµn. 

Ph¶i lËp hå s¬ vµ b¸o c¸o víi l·nh ®¹o cao nhÊt nguyªn nh©n, ph¹m vi vµ kÕt qu¶ cña viÖc thu håi s¶n 

phÈm nh− lµ ®Çu vµo cho xem xÐt cña l·nh ®¹o (5.8.2). 

Tæ chøc ph¶i kiÓm tra vµ lËp hå s¬ vÒ hiÖu qu¶ cña ch−¬ng tr×nh thu håi s¶n phÈm b»ng c¸ch sö dông  

kü thuËt thÝch hîp (vÝ dô: thu håi gi¶ ®Þnh hoÆc thùc hµnh diÔn tËp thu håi s¶n phÈm). 

8   X¸c nhËn gi¸ trÞ sö dông, kiÓm tra x¸c nhËn vµ c¶i tiÕn hÖ thèng qu¶n lý an 

toµn thùc phÈm 

8.1   Quy ®Þnh chung  

Nhãm an toµn thùc phÈm ph¶i lËp kÕ ho¹ch vµ thùc hiÖn c¸c qu¸ tr×nh cÇn thiÕt ®Ó x¸c ®Þnh hiÖu lùc 

c¸c biÖn ph¸p kiÓm so¸t vµ/hoÆc tæ hîp biÖn ph¸p kiÓm so¸t, vµ ®Ó ®¸nh gi¸ vµ c¶i tiÕn hÖ thèng qu¶n 

lý an toµn thùc phÈm. 

8.2   X¸c nhËn gi¸ trÞ sö dông cña tæ hîp biÖn ph¸p kiÓm so¸t 

Tr−íc khi tiÕn hµnh c¸c biÖn ph¸p kiÓm so¸t bao gåm trong (c¸c) ch−¬ng tr×nh ho¹t ®éng tiªn quyÕt vµ 

kÕ ho¹ch HACCP vµ sau bÊt kú thay ®æi (xem 8.5.2), tæ chøc ph¶i x¸c nhËn (xem 3.15) r»ng 

a) c¸c biÖn ph¸p kiÓm so¸t ®−îc chän cã kh¶ n¨ng ®¹t ®−îc sù kiÓm so¸t dù kiÕn víi (c¸c) mèi nguy 

vÒ an toµn thùc phÈm ®−îc Ên ®Þnh, vµ 

b) c¸c biÖn ph¸p kiÓm so¸t lµ cã hiÖu lùc vµ, trong tæ hîp biÖn ph¸p, cã kh¶ n¨ng ®¶m b¶o kiÓm so¸t 

®−îc (c¸c) mèi nguy vÒ an toµn thùc phÈm ®· ®−îc x¸c ®Þnh ®Ó s¶n phÈm cuèi ®¹t ®−îc møc chÊp 

nhËn x¸c ®Þnh. 

NÕu kÕt qu¶ viÖc x¸c nhËn chøng tá kh«ng thÓ kh¼ng ®Þnh mét hoÆc c¶ hai yÕu tè trªn th× ph¶i söa ®æi 

vµ ®¸nh gi¸ l¹i biÖn ph¸p kiÓm so¸t vµ/hoÆc tæ hîp biÖn ph¸p kiÓm so¸t. 

C¸c söa ®æi cã thÓ bao gåm viÖc thay ®æi c¸c biÖn ph¸p kiÓm so¸t (nghÜa lµ c¸c th«ng sè xö lý, tÝnh 

nghiªm ngÆt vµ/hoÆc kÕt hîp c¶ hai) vµ/hoÆc c¸c thay ®æi vÒ nguyªn liÖu th«, kü thuËt chÕ biÕn, ®Æc 

tÝnh cña s¶n phÈm cuèi, ph−¬ng ph¸p ph©n phèi vµ/hoÆc môc ®Ých sö dông dù kiÕn cña s¶n phÈm cuèi. 
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8.3   KiÓm so¸t viÖc theo dâi vµ ®o l−êng 

Tæ chøc ph¶i cung cÊp b»ng chøng chøng tá r»ng ph−¬ng ph¸p vµ thiÕt bÞ theo dâi vµ ®o l−êng quy 

®Þnh lµ thÝch hîp ®Ó ®¶m b¶o tÝnh n¨ng cña quy tr×nh theo dâi vµ ®o l−êng. 

Khi cÇn ph¶i ®¶m b¶o gi¸ trÞ c¸c kÕt qu¶, thiÕt bÞ ®o vµ ph−¬ng ph¸p sö dông ph¶i ®−îc 

a) hiÖu chuÈn hoÆc kiÓm tra x¸c nhËn ë nh÷ng kho¶ng thêi gian quy ®Þnh, hoÆc tr−íc khi sö dông, dùa 

trªn c¸c chuÈn ®o l−êng cã sù liªn kÕt víi chuÈn ®o l−êng quèc tÕ hoÆc quèc gia; nÕu kh«ng cã c¸c 

chuÈn nµy th× ph¶i lËp hå s¬ cho c¬ së ®Ó hiÖu chuÈn hoÆc kiÓm tra, 

b) ®iÒu chØnh hoÆc ®iÒu chØnh l¹i nÕu cÇn, 

c) nhËn biÕt ®Ó cã thÓ x¸c ®Þnh t×nh tr¹ng hiÖu chuÈn, 

d) b¶o vÖ khái c¸c ®iÒu chØnh lµm mÊt hiÖu lùc kÕt qu¶ ®o, vµ 

e) b¶o vÖ khái h− h¹i vµ háng hãc. 

Ph¶i l−u gi÷ c¸c hå s¬ kÕt qu¶ hiÖu chuÈn vµ kiÓm tra x¸c nhËn. 

Ngoµi ra, tæ chøc ph¶i ®¸nh gi¸ hiÖu lùc cña c¸c kÕt qu¶ ®o tr−íc ®ã khi thiÕt bÞ hoÆc qu¸ tr×nh ®−îc 

nhËn thÊy lµ kh«ng phï hîp víi c¸c yªu cÇu. NÕu thiÕt bÞ ®o kh«ng phï hîp th× tæ chøc ph¶i tiÕn hµnh 

c¸c hµnh ®éng thÝch hîp ®èi víi thiÕt bÞ vµ s¶n phÈm chÞu t¸c ®éng. Ph¶i l−u gi÷ hå s¬ cña ho¹t ®éng 

®¸nh gi¸ vµ kÕt qu¶ cña ho¹t ®éng nµy.  

Khi sö dông phÇn mÒm cña m¸y tÝnh ®Ó theo dâi vµ ®o l−êng c¸c yªu cÇu qui ®Þnh, ph¶i x¸c nhËn kh¶ 

n¨ng ®¸p øng cña chóng víi øng dông dù kiÕn. ViÖc nµy ph¶i ®−îc thùc hiÖn tr−íc khi sö dông lÇn ®Çu 

vµ ph¶i ®−îc x¸c nhËn l¹i nÕu cÇn.  

8.4   KiÓm tra x¸c nhËn hÖ thèng qu¶n lý an toµn thùc phÈm 

8.4.1   §¸nh gi¸ néi bé 

Tæ chøc ph¶i tiÕn hµnh ®¸nh gi¸ néi bé ë c¸c kho¶ng thêi gian ®· ho¹ch ®Þnh ®Ó x¸c ®Þnh xem hÖ thèng 

qu¶n lý an toµn thùc phÈm 

a) cã phï hîp víi c¸c bè trÝ ®−îc ho¹ch ®Þnh, víi c¸c yªu cÇu cña hÖ thèng qu¶n lý an toµn thùc phÈm 

®−îc tæ chøc thiÕt lËp, vµ víi c¸c yªu cÇu cña tiªu chuÈn nµy hay kh«ng, vµ 

b) cã ®−îc ¸p dông vµ cËp nhËt mét c¸ch hiÖu lùc hay kh«ng. 

Tæ chøc ph¶i ho¹ch ®Þnh ch−¬ng tr×nh ®¸nh gi¸, cã xÐt ®Õn tÇm quan träng cña c¸c qu¸ tr×nh vµ c¸c 

khu vùc ®−îc ®¸nh gi¸, còng nh− ho¹t ®éng cËp nhËt bÊt kú lµ kÕt qu¶ cña cuéc ®¸nh gi¸ tr−íc (xem 

8.5.2 vµ 5.8.2). Ph¶i x¸c ®Þnh c¸c tiªu chÝ, ph¹m vi, tÇn suÊt vµ ph−¬ng ph¸p ®¸nh gi¸. ViÖc lùa chän 

c¸c chuyªn gia ®¸nh gi¸ vµ tiÕn hµnh ®¸nh gi¸ ph¶i ®¶m b¶o ®−îc tÝnh kh¸ch quan vµ kh«ng thiªn vÞ 

cña qu¸ tr×nh ®¸nh gi¸. C¸c chuyªn gia ®¸nh gi¸ kh«ng ®−îc ®¸nh gi¸ c«ng viÖc cña m×nh. 



Tr¸ch nhiÖm vµ c¸c yªu cÇu ®èi víi viÖc ho¹ch ®Þnh vµ tiÕn hµnh ®¸nh gi¸, ®èi víi viÖc b¸o c¸o kÕt qu¶ 

vµ duy tr× hå s¬ ph¶i ®−îc x¸c ®Þnh trong mét thñ tôc d¹ng v¨n b¶n. 

L·nh ®¹o chÞu tr¸ch nhiÖm ®èi víi khu vùc ®−îc ®¸nh gi¸ ph¶i ®¶m b¶o r»ng c¸c ho¹t ®éng ®−îc tiÕn 

hµnh kh«ng chËm trÔ ®Ó lo¹i trõ sù kh«ng phï hîp ®−îc ph¸t hiÖn vµ nguyªn nh©n cña chóng. C¸c 

hµnh ®éng tiÕp theo ph¶i bao gåm viÖc kiÓm tra x¸c nhËn c¸c hµnh ®éng ®−îc tiÕn hµnh vµ b¸o c¸o vÒ 

kÕt qu¶ kiÓm tra x¸c nhËn. 

8.4.2   §¸nh gi¸ c¸c kÕt qu¶ kiÓm tra x¸c nhËn riªng rÏ 

Nhãm an toµn thùc phÈm ph¶i ®¸nh gi¸ mét c¸ch hÖ thèng c¸c kÕt qu¶ kiÓm tra x¸c nhËn riªng rÏ ®· 

®−îc ho¹ch ®Þnh (xem 7.8). 

NÕu viÖc kiÓm tra kh«ng chøng tá sù phï hîp víi c¸c bè trÝ ®−îc ho¹ch ®Þnh th× tæ chøc ph¶i tiÕn hµnh 

hµnh ®éng ®Ó ®¹t ®−îc sù phï hîp yªu cÇu. Hµnh ®éng nµy ph¶i bao gåm, nh−ng kh«ng giíi h¹n ë, 

viÖc xem xÐt  

a) c¸c thñ tôc vµ c¸c kªnh trao ®æi th«ng tin hiÖn hµnh (xem 5.6 vµ 7.7), 

b) kÕt luËn ph©n tÝch mèi nguy h¹i (xem 7.4), (c¸c) ch−¬ng tr×nh ho¹t ®éng tiªn quyÕt ®−îc thiÕt lËp 

(xem 7.5) vµ kÕ ho¹ch HACCP (xem 7.6.1), 

c) c¸c ch−¬ng tr×nh tiªn quyÕt (xem 7.2) vµ 

d) hiÖu qu¶ cña viÖc qu¶n lý nguån nh©n lùc vµ ho¹t ®éng ®µo t¹o (xem 6.2). 

8.4.3   Ph©n tÝch kÕt qu¶ cña ho¹t ®éng kiÓm tra x¸c nhËn 

Nhãm an toµn thùc phÈm ph¶i ph©n tÝch c¸c kÕt qu¶ cña ho¹t ®éng kiÓm tra x¸c nhËn, bao gåm c¸c kÕt 

qu¶ ®¸nh gi¸ néi bé (xem 8.4.1) vµ ®¸nh gi¸ cña bªn ngoµi. ViÖc ph©n tÝch ph¶i ®−îc tiÕn hµnh ®Ó 

a) x¸c nhËn r»ng tÊt c¶ c¸c ho¹t ®éng cña hÖ thèng ®¸p øng c¸c bè trÝ ®−îc ho¹ch ®Þnh vµ c¸c yªu 

cÇu cña hÖ thèng qu¶n lý an toµn thùc phÈm do tæ chøc thiÕt lËp,  

b) nhËn biÕt sù cÇn thiÕt ®èi víi viÖc cËp nhËt hoÆc c¶i tiÕn hÖ thèng qu¶n lý an toµn thùc phÈm, 

c) nhËn biÕt xu h−íng chØ ra ph¹m vi ¶nh h−ëng lín h¬n cña c¸c s¶n phÈm kh«ng an toµn tiÒm Èn, 

d) thiÕt lËp th«ng tin nh»m ho¹ch ®Þnh ch−¬ng tr×nh ®¸nh gi¸ néi bé liªn quan ®Õn t×nh tr¹ng vµ tÇm 

quan träng cña c¸c khu vùc cÇn ®¸nh gi¸, vµ 

e) cung cÊp b»ng chøng vÒ hiÖu lùc cña viÖc thùc hiÖn c¸c kh¾c phôc vµ hµnh ®éng kh¾c phôc. 

Ph¶i lËp hå s¬ vµ b¸o c¸o c¸c kÕt qu¶ ph©n tÝch vµ kÕt qu¶ hµnh ®éng, theo c¸ch thÝch hîp, víi l·nh 

®¹o cao nhÊt nh− ®Çu vµo xem xÐt cña l·nh ®¹o (xem 5.8.2). Còng ph¶i sö dông hå s¬ nh− ®Çu vµo 

cña viÖc cËp nhËt hÖ thèng qu¶n lý an toµn thùc phÈm (xem 8.5.2). 
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8.5   C¶i tiÕn 

8.5.1   C¶i tiÕn liªn tôc 

L·nh ®¹o cao nhÊt ph¶i ®¶m b¶o r»ng tæ chøc liªn tôc c¶i tiÕn hiÖu lùc cña hÖ thèng qu¶n lý an toµn 

thùc phÈm th«ng qua viÖc trao ®æi th«ng tin (xem 5.6), xem xÐt cña l·nh ®¹o (xem 5.8), ®¸nh gi¸ néi bé 

(xem 8.4.1), ®¸nh gi¸ c¸c kÕt qu¶ kiÓm tra x¸c nhËn riªng rÏ (xem 8.4.2), ph©n tÝch c¸c kÕt qu¶ cña 

ho¹t ®éng kiÓm tra x¸c nhËn (xem 8.4.3), hiÖu lùc cña tæ hîp c¸c biÖn ph¸p kiÓm so¸t (xem 8.2), hµnh 

®éng kh¾c phôc (xem 7.10.2) vµ cËp nhËt hÖ thèng qu¶n lý an toµn thùc phÈm (xem 8.5.2). 

Chó thÝch: TCVN ISO 9001 ®Ò cËp ®Õn viÖc c¶i tiÕn liªn tôc tÝnh hiÖu lùc cña hÖ thèng qu¶n lý chÊt l−îng. 

TCVN ISO 9004 cung cÊp h−íng dÉn c¶i tiÕn liªn tôc hiÖu lùc vµ hiÖu qu¶ cña hÖ thèng qu¶n lý chÊt l−îng ngoµi 

ph¹m vi nh÷ng ®iÒu ®· quy ®Þnh trong TCVN ISO 9001. 

8.5.2   CËp nhËt hÖ thèng qu¶n lý an toµn thùc phÈm 

L·nh ®¹o cao nhÊt ph¶i ®¶m b¶o hÖ thèng qu¶n lý an toµn thùc phÈm ®−îc cËp nhËt liªn tôc. 

§Ó ®¹t ®−îc ®iÒu nµy, nhãm an toµn thùc phÈm ph¶i ®¸nh gi¸ hÖ thèng qu¶n lý an toµn thùc phÈm ë 

c¸c kho¶ng thêi gian ®· ho¹ch ®Þnh. Sau ®ã nhãm ph¶i quyÕt ®Þnh liÖu cã cÇn xem xÐt c¸c ph©n tÝch 

mèi nguy h¹i (xem 7.4), (c¸c) ch−¬ng tr×nh ho¹t ®éng tiªn quyÕt ®−îc thiÕt lËp (xem 7.5) vµ kÕ ho¹ch 

HACCP (xem 7.6.1). 

Ho¹t ®éng ®¸nh gi¸ vµ cËp nhËt ph¶i dùa trªn 

a) th«ng tin ®Çu vµo, tõ trao ®æi víi bªn ngoµi còng nh− néi bé, nh− tr×nh bµy ë 5.6, 

b) th«ng tin kh¸c liªn quan ®Õn sù thÝch hîp, ®Çy ®ñ vµ hiÖu lùc cña hÖ thèng qu¶n lý an toµn thùc 

phÈm, 

c) ®Çu ra tõ viÖc ph©n tÝch c¸c kÕt qu¶ cña ho¹t ®éng kiÓm tra x¸c nhËn (xem 8.4.3), vµ 

d) ®Çu ra tõ xem xÐt cña l·nh ®¹o (xem 5.8.3). 

Ph¶i lËp hå s¬ vµ b¸o c¸o ho¹t ®éng cËp nhËt hÖ thèng theo c¸ch thÝch hîp, nh− ®Çu vµo xem xÐt cña 

l·nh ®¹o (xem 5.8.2). 

 



Phô lôc A 
(tham kh¶o) 

 
So s¸nh gi÷a TCVN ISO 22000:2007 (ISO 22000:2005) vµ TCVN ISO 9001:2000 

 
 

B¶ng A.1 – So s¸nh gi÷a c¸c ®iÒu cña TCVN  ISO 22000:2007 (ISO 22000:2005) vµ c¸c ®iÒu cña 

TCVN ISO 9001:2000 

TCVN ISO 22000:2007 (ISO 22000 : 2005) TCVN ISO 9001:2000 (ISO 9001:2000) 

Giíi thiÖu  0 Giíi thiÖu 
  01 Kh¸i qu¸t 
  02 C¸ch tiÕp cËn theo qu¸ tr×nh 
  03 MèI quan hÖ víi TCVN ISO 9004 

  04 Sù t−¬ng thÝch víi c¸c hÖ thèng qu¶n 
lý kh¸c 

Ph¹m vi ¸p dông 1 1 Ph¹m vi  
  1.1 Kh¸i qu¸t 

  1.2 ¸p dông 

Tµi liÖu viÖn dÉn 2 2 Tiªu chuÈn trÝch dÉn 

ThuËt ng÷ vµ ®Þnh nghÜa 3 3 ThuËt ng÷ vµ ®Þnh nghÜa 

HÖ thèng qu¶n lý an toµn thùc phÈm 4 4 HÖ thèng qu¶n lý chÊt l−îng 
Yªu cÇu chung 4.1 4.1 Yªu cÇu chung 

Yªu cÇu ®èi víi hÖ thèng tµi liÖu 4.2 4.2 Yªu cÇu ®èi víi hÖ thèng tµi liÖu 
Quy ®Þnh chung 4.2.1 4.2.1 Kh¸i qu¸t 
KiÓm so¸t tµi liÖu 4.2.2 4.2.3 KiÓm so¸t hÖ thèng tµi liÖu 
KiÓm so¸t hå s¬ 4.2.3 4.2.4 KiÓm so¸t hå s¬ 

Tr¸ch nhiÖm cña l∙nh ®¹o 5 5 Tr¸ch nhiÖm cña l∙nh ®¹o 

Cam kÕt cña l·nh ®¹o 5.1 5.1 Cam kÕt cña l·nh ®¹o 

ChÝnh s¸ch an toµn thùc phÈm 5.2 5.3 ChÝnh s¸ch chÊt l−îng 

Ho¹ch ®Þnh hÖ thèng qu¶n lý an toµn 
thùc phÈm 5.3 5.4.2 Ho¹ch ®Þnh hÖ thèng qu¶n lý chÊt 

l−îng 

Tr¸ch nhiÖm vµ quyÒn h¹n 5.4 5.5.1 Tr¸ch nhiÖm vµ quyÒn h¹n 

Tr−ëng nhãm an toµn thùc phÈm 5.5 5.5.2 §¹i diÖn cña l·nh ®¹o 

Trao ®æi th«ng tin 5.6 5.5 Tr¸ch nhiÖm, quyÒn h¹n vµ trao ®æi 
th«ng tin 

Trao ®æi th«ng tin víi bªn ngoµi 5.6.1 7.2.1 X¸c ®Þnh c¸c yªu cÇu liªn quan ®Õn 
s¶n phÈm 

  7.2.3 Trao ®æi th«ng tin víi kh¸ch hµng 
Trao ®æi th«ng tin néi bé 5.6.2 5.5.3 Trao ®æi th«ng tin néi bé 

  7.3.7 KiÓm so¸t thay ®æi thiÕt kÕ vµ ph¸t 
triÓn 

ChuÈn bÞ s½n sµng vµ gi¶i quyÕt t×nh 
huèng khÈn cÊp 

5.7 5.2 H−íng vµo kh¸ch hµng 

  8.5.3 Hµnh ®éng phßng ngõa 
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B¶ng A.1  (tiÕp theo) 

TCVN ISO 22000:2007 (ISO 22000 : 2005) TCVN ISO 9001 : 2000 (ISO 9001:2000) 

Xem xÐt cña l·nh ®¹o 5.8 5.6 Xem xÐt cña l·nh ®¹o 
Quy ®Þnh chung 5.8.1 5.6.1 Kh¸i qu¸t 
§Çu vµo cña viÖc xem xÐt 5.8.2 5.6.2 §Çu vµo cña viÖc xem xÐt 
§Çu ra cña viÖc xem xÐt 5.8.3 5.6.3 §Çu ra cña viÖc xem xÐt 

Qu¶n lý nguån lùc 6 6 Qu¶n lý nguån lùc 
Cung cÊp nguån lùc 6.1 6.1 Cung cÊp nguån lùc 

Nguån nh©n lùc 6.2 6.2 Nguån nh©n lùc 
Quy ®Þnh chung 6.2.1 6.2.1 Kh¸i qu¸t 
N¨ng lùc, nhËn thøc vµ ®µo t¹o 6.2.2 6.2.2 N¨ng lùc, nhËn thøc vµ ®µo t¹o 

C¬ së h¹ tÇng 6.3 6.3 C¬ së h¹ tÇng 

M«i tr−êng lµm viÖc 6.4 6.4 M«i tr−êng lµm viÖc 

Ho¹ch ®Þnh vµ t¹o s¶n phÈm an toµn 7 7 T¹o s¶n phÈm 
Quy ®Þnh chung 7.1 7.1 Ho¹ch ®Þnh vµ viÖc t¹o s¶n phÈm 

C¸c ch−¬ng tr×nh tiªn quyÕt (PRPs) 7.2 6.3 C¬ së h¹ tÇng 
 7.2.1 6.4 M«i tr−êng lµm viÖc 

 7.2.2 7.5.1 KiÓm so¸t s¶n xuÊt vµ cung cÊp dÞch 
vô 

 7.2.3 8.5.3 Hµnh ®éng phßng ngõa 
  7.5.5 B¶o toµn s¶n phÈm 

C¸c b−íc ban ®Çu ®Ó ph©n tÝch mèi 
nguy h¹i 7.3 7.3 ThiÕt kÕ vµ ph¸t triÓn 

Quy ®Þnh chung 7.3.1   

Nhãm an toµn thùc phÈm 7.3.2   

§Æc tÝnh cña s¶n phÈm 7.3.3 7.4.2 Th«ng tin mua hµng 

Môc ®Ých sö dông dù kiÕn 7.3.4 7.2.1 X¸c ®Þnh c¸c yªu cÇu liªn quan ®Õn 
s¶n phÈm 

L−u  ®å, c¸c b−íc cña qu¸ tr×nh vµ biÖn 
ph¸p kiÓm so¸t  7.3.5 7.2.1 X¸c ®Þnh c¸c yªu cÇu liªn quan ®Õn 

s¶n phÈm 

Ph©n tÝch mèi nguy h¹i 7.4 7.3.1 Ho¹ch ®Þnh thiÕt kÕ vµ ph¸t triÓn 
Quy ®Þnh chung 7.4.1   
NhËn biÕt mèi nguy h¹i vµ x¸c ®Þnh 
møc chÊp nhËn 7.4.2   

§¸nh gi¸ mèi nguy h¹i 7.4.3   
Lùa chän vµ ®¸nh gi¸ biÖn ph¸p kiÓm 
so¸t 7.4.4   

ThiÕt lËp c¸c ch−¬ng tr×nh ho¹t ®éng 
tiªn quyÕt (PRPs) 7.5 7.3.2 §Çu vµo cña thiÕt kÕ vµ ph¸t triÓn 

ThiÕt lËp kÕ ho¹ch HACCP 7.6 7.3.3 §Çu ra cña thiÕt kÕ vµ ph¸t triÓn 

KÕ ho¹ch HACCP 7.6.1 7.5.1 KiÓm so¸t s¶n xuÊt vµ cung cÊp dÞch 
vô 

NhËn biÕt c¸c ®iÓm kiÓm so¸t tíi h¹n 7.6.2   
X¸c ®Þnh giíi h¹n tíi h¹n cho c¸c ®iÓm 
kiÓm so¸t tíi h¹n 7.6.3   



B¶ng A.1 (kÕt thóc) 

TCVN ISO 22000:2007 (ISO 22000 : 2005) TCVN ISO 9001 : 2000 (ISO 9001:2000) 

HÖ thèng theo dâi c¸c ®iÓm kiÓm so¸t 
tíi h¹n 7.6.4 8.2.3 Theo dâi vµ ®o l−êng c¸c qu¸ tr×nh 

Hµnh ®éng khi kÕt qu¶ theo dâi v−ît 
qu¸ giíi h¹n tíi h¹n 7.6.5 8.3 KiÓm so¸t s¶n phÈm kh«ng phï hîp 

CËp nhËt th«ng tin vµ tµi liÖu ban ®Çu 
quy ®Þnh c¸c ch−¬ng tr×nh tiªn quyÕt 
PRPs vµ kÕ ho¹ch HACCP 

7.7 4.2.3 KiÓm so¸t tµi liÖu 

KÕ ho¹ch kiÓm tra x¸c nhËn 7.8 7.3.5 KiÓm tra x¸c nhËn thiÕt kÕ vµ ph¸t 
triÓn 

HÖ thèng x¸c ®Þnh nguån gèc 7.9 7.5.3 NhËn biÕt vµ x¸c ®Þnh nguån gèc 

KiÓm so¸t sù kh«ng phï hîp  7.10 8.3 KiÓm so¸t s¶n phÈm kh«ng phï hîp 
Kh¾c phôc 7.10.1 8.3 KiÓm so¸t s¶n phÈm kh«ng phï hîp 
Hµnh ®éng kh¾c phôc 7.10.2 8.5.2 Hµnh ®éng kh¾c phôc 
Xö lý s¶n phÈm kh«ng an toµn tiÒm Èn 7.10.3 8.3 KiÓm so¸t s¶n phÈm kh«ng phï hîp 
Thu håi 7.10.4 8.3 KiÓm so¸t s¶n phÈm kh«ng phï hîp 

X¸c nhËn gi¸ trÞ sö dông, kiÓm tra 
x¸c nhËn vµ c¶i tiÕn hÖ thèng qu¶n 
lý an toµn thùc phÈm 

8 8 §o l−êng, ph©n tÝch vµ c¶i tiÕn 

Quy ®Þnh chung 8.1 8.1 Kh¸i qu¸t 

X¸c nhËn gi¸ trÞ sö dông cña tæ hîp 
biÖn ph¸p kiÓm so¸t 8.2 8.4 Ph©n tÝch d÷ liÖu 

  7.3.6 X¸c nhËn gi¸ trÞ sö dông cña thiÕt kÕ 
vµ ph¸t triÓn 

  7.5.2 X¸c nhËn gi¸ trÞ sö dông cña c¸c qu¸ 
tr×nh s¶n xuÊt vµ cung cÊp dÞch vô 

KiÓm so¸t viÖc theo dâi vµ ®o l−êng 8.3 7.6 KiÓm so¸t ph−¬ng tiÖn theo dâi vµ ®o 
l−êng 

KiÓm tra x¸c nhËn hÖ thèng qu¶n lý an 
toµn thùc phÈm 8.4 8.2 Theo dâi vµ ®o l−êng 

§¸nh gi¸ néi bé 8.4.1 8.2.2 §¸nh gi¸ néi bé 
§¸nh gi¸ c¸c kÕt qu¶ kiÓm tra x¸c 
nhËn riªng rÏ 8.4.2 7.3.4 Xem xÐt thiÕt kÕ vµ ph¸t triÓn 

  8.2.3 Theo dâi vµ ®¸nh gi¸ c¸c qu¸ tr×nh 
Ph©n tÝch kÕt qu¶ cña ho¹t ®éng kiÓm 
tra x¸c nhËn 8.4.3 8.4 Ph©n tÝch d÷ liÖu 

C¶i tiÕn 8.5 8.5 C¶i tiÕn 
C¶i tiÕn liªn tôc 8.5.1 8.5.1 C¶i tiÕn th−êng xuyªn 
CËp nhËt hÖ thèng qu¶n lý an toµn 
thùc phÈm 8.5.2 7.3.4 Xem xÐt thiÕt kÕ vµ ph¸t triÓn 
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B¶ng A.2 – So s¸nh gi÷a c¸c ®iÒu cña TCVN ISO 9001:2000 (ISO 22000:2005) vµ c¸c ®iÒu cña 

TCVN ISO 22000:2007 (ISO 22000:2005)  

TCVN ISO 9001 : 2000 (ISO 9001:2000) TCVN  ISO 22000:2007 (ISO 22000 : 2005) 

Lêi giíi thiÖu   Lêi giíi thiÖu 
Kh¸i qu¸t 0.1   
Ph−¬ng ph¸p tiÕp cËn theo qu¸ tr×nh 0.2   
Mèi quan hÖ víi TCVN ISO 9004 0.3   
Sù t−¬ng thÝch víi c¸c hÖ thèng qu¶n lý 
kh¸c 0.4   

Ph¹m vi 1 1 Ph¹m vi ¸p dông 
Kh¸i qu¸t 1.1   

¸p dông 1.2   

Tiªu chuÈn trÝch dÉn 2 2 Tµi liÖu viÖn dÉn 

ThuËt ng÷ vµ ®Þnh nghÜa 3 3 ThuËt ng÷ vµ ®Þnh nghÜa 

HÖ thèng qu¶n lý chÊt l−îng 4 4 HÖ thèng qu¶n lý an toµn thùc 
phÈm 

Yªu cÇu chung 4.1 4.1 Yªu cÇu chung 

Yªu cÇu ®èi víi hÖ thèng tµi liÖu 4.2 4.2 Yªu cÇu ®èi víi hÖ thèng tµi liÖu 
Kh¸i qu¸t 4.2.1 4.2.1 Quy ®Þnh chung 
Sæ tay chÊt l−îng 4.2.2   
KiÓm so¸t tµi liÖu 4.2.3 4.2.2 KiÓm so¸t tµi liÖu 

  7.7 
CËp nhËt th«ng tin vµ tµi liÖu ban ®Çu 
quy ®Þnh c¸c ch−¬ng tr×nh tiªn quyÕt 
PRPs vµ kÕ ho¹ch HACCP 

KiÓm so¸t hå s¬ 4.2.4 4.2.3 KiÓm so¸t hå s¬ 

Tr¸ch nhiÖm cña l∙nh ®¹o 5 5 Tr¸ch nhiÖm cña l∙nh ®¹o 
Cam kÕt cña l·nh ®¹o 5.1 5.1 Cam kÕt cña l·nh ®¹o 

H−íng vµo kh¸ch hµng 5.2 5.7 ChuÈn bÞ s½n sµng vµ gi¶i quyÕt t×nh 
huèng khÈn cÊp 

ChÝnh s¸ch chÊt l−îng 5.3 5.2 ChÝnh s¸ch an toµn thùc phÈm 

Ho¹ch ®Þnh 5.4   
Môc tiªu chÊt l−îng 5.4.1   

Ho¹ch ®Þnh hÖ thèng chÊt l−îng 5.4.2 5.3 Ho¹ch ®Þnh hÖ thèng qu¶n lý an toµn 
thùc phÈm 

  8.5.2 CËp nhËt hÖ thèng qu¶n lý an toµn 
thùc phÈm 

Tr¸ch nhiÖm, quyÒn h¹n vµ trao ®æi 
th«ng tin 5.5 5.6 Trao ®æi th«ng tin 

Tr¸ch nhiÖm vµ quyÒn h¹n 5.5.1 5.4 Tr¸ch nhiÖm vµ quyÒn h¹n 
§¹i diÖn cña l·nh ®¹o 5.5.2 5.5 Tr−ëng nhãm an toµn thùc phÈm 
Trao ®æi th«ng tin néi bé 5.5.3 5.6.2 Trao ®æi th«ng tin néi bé 

Xem xÐt cña l·nh ®¹o 5.6 5.8 Xem xÐt cña l·nh ®¹o 
Kh¸i qu¸t 5.6.1 5.8.1 Quy ®Þnh chung 
§Çu vµo cña viÖc xem xÐt 5.6.2 5.8.2 §Çu vµo cña viÖc xem xÐt 



B¶ng A.2 (tiÕp theo)  

TCVN ISO 9001 : 2000 (ISO 9001:2000) TCVN  ISO 22000:2007 (ISO 22000 : 2005) 

§Çu ra cña viÖc xem xÐt 5.6.3 5.8.3 §Çu ra cña viÖc xem xÐt 

Qu¶n lý nguån lùc 6 6 Qu¶n lý nguån lùc 
Cung cÊp nguån lùc 6.1 6.1 Cung cÊp nguån lùc 

Nguån nh©n lùc 6.2 6.2 Nguån nh©n lùc 
Kh¸i qu¸t 6.2.1 6.2.1 Quy ®Þnh chung 
N¨ng lùc, nhËn thøc vµ ®µo t¹o 6.2.2 6.2.2 N¨ng lùc, nhËn thøc vµ ®µo t¹o 

C¬ së h¹ tÇng 6.3 6.3 C¬ së h¹ tÇng 
  7.2 C¸c ch−¬ng tr×nh tiªn quyÕt (PRPs) 

M«i tr−êng lµm viÖc 6.4 6.4 M«i tr−êng lµm viÖc 
  7.2 C¸c ch−¬ng tr×nh tiªn quyÕt (PRPs) 

T¹o s¶n phÈm 7 7 Ho¹ch ®Þnh vµ t¹o s¶n phÈm an 
toµn 

Ho¹ch ®Þnh viÖc t¹o s¶n phÈm 7.1 7.1 Quy ®Þnh chung 

C¸c qu¸ tr×nh liªn quan ®Õn kh¸ch 
hµng 7.2   

X¸c ®Þnh c¸c yªu cÇu liªn quan ®Õn 
s¶n phÈm 7.2.1 7.3.4 Môc ®Ých sö dông dù kiÕn 

  7.3.5 L−u  ®å, c¸c b−íc cña qu¸ tr×nh vµ 
biÖn ph¸p kiÓm so¸t  

  5.6.1 Trao ®æi th«ng tin víi bªn ngoµi 
Xem xÐt c¸c yªu cÇu liªn quan ®Õn s¶n 
phÈm 7.2.2   

Trao ®æi th«ng tin víi kh¸ch hµng 7.2.3 5.6.1 Trao ®æi th«ng th«ng tin víi bªn ngoµi

ThiÕt kÕ vµ ph¸t triÓn 7.3 7.3 C¸c b−íc ban ®Çu ®Ó ph©n tÝch mèi 
nguy h¹i 

Ho¹ch ®Þnh thiÕt kÕ vµ ph¸t triÓn 7.3.1 7.4 Ph©n tÝch mèi nguy h¹i 

§Çu vµo cña thiÕt kÕ vµ ph¸t triÓn 7.3.2 7.5 ThiÕt lËp c¸c ch−¬ng tr×nh ho¹t ®éng 
tiªn quyÕt (PRPs) 

§Çu ra cña thiÕt kÕ vµ ph¸t triÓn 7.3.3 7.6 ThiÕt lËp kÕ ho¹ch HACCP 

Xem xÐt thiÕt kÕ vµ ph¸t triÓn 7.3.4 8.4.2 §¸nh gi¸ c¸c kÕt qu¶ kiÓm tra x¸c 
nhËn riªng rÏ 

  8.5.2 CËp nhËt hÖ thèng qu¶n lý an toµn 
thùc phÈm 

KiÓm tra x¸c nhËn thiÕt kÕ vµ ph¸t triÓn 7.3.5 7.8 KÕ ho¹ch kiÓm tra x¸c nhËn 
X¸c nhËn gi¸ trÞ sö dông cña thiÕt kÕ 
vµ ph¸t triÓn 7.3.6 8.2 X¸c nhËn gi¸ trÞ sö dông cña tæ hîp 

biÖn ph¸p kiÓm so¸t 
KiÓm so¸t thay ®æi cña thiÕt kÕ vµ ph¸t 
triÓn 7.3.7 5.6.2 Trao ®æi th«ng tin néi bé 

Mua hµng 7.4   
Qu¸ tr×nh mua hµng 7.4.1   
Th«ng tin mua hµng 7.4.2 7.3.3 §Æc tÝnh cña s¶n phÈm 
KiÓm tra x¸c nhËn s¶n phÈm mua vµo 7.4.3   
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B¶ng A.2 (kÕt thóc)  

TCVN ISO 9001 : 2000 (ISO 9001:2000) TCVN  ISO 22000:2007 (ISO 22000 : 2005) 

S¶n phÈm vµ cung cÊp dÞch vô 7.5   
KiÓm so¸t s¶n xuÊt vµ cung cÊp dÞch 
vô 7.5.1 7.2 Ch−¬ng tr×nh tiªn quyÕt (PRPs) 

  7.6.1 KÕ ho¹ch HACCP 
X¸c nhËn gi¸ trÞ sö dông cña c¸c qu¸ 
tr×nh s¶n xuÊt vµ cung cÊp dÞch vô 7.5.2 8.2 HiÖu lùc cña tæ hîp c¸c biÖn ph¸p 

kiÓm so¸t 
NhËn biÕt vµ x¸c ®Þnh nguån gèc 7.5.3 7.9 X¸c ®Þnh nguån gèc hÖ thèng 
Tµi s¶n cña kh¸ch hµng 7.5.4   
B¶o toµn s¶n phÈm 7.5.5 7.2 C¸c ch−¬ng tr×nh tiªn quyÕt (PRPs) 

KiÓm so¸t ph−¬ng tiÖn theo dâi vµ ®o 
l−êng 7.6 8.3 KiÓm so¸t viÖc theo dâi vµ ®o l−êng 

§o l−êng, ph©n tÝch vµ c¶i tiÕn 8 8 
X¸c nhËn gi¸ trÞ sö dông, kiÓm tra 
x¸c nhËn vµ c¶i tiÕn hÖ thèng qu¶n 
lý an toµn thùc phÈm 

Kh¸i qu¸t 8.1 8.1 Quy ®Þnh chung 

Theo dâi vµ ®o l−êng 8.2 8.4 KiÓm tra x¸c nhËn hÖ thèng qu¶n lý 
an toµn thùc phÈm 

Sù tho¶ m·n cña kh¸ch hµng 8.2.1   
§¸nh gi¸ néi bé 8.2.2 8.4.1 §¸nh gi¸ néi bé 

Theo dâi vµ ®o l−êng c¸c qu¸ tr×nh 8.2.3 7.6.4 HÖ thèng theo dâi c¸c ®iÓm kiÓm so¸t 
tíi h¹n 

  8.4.2 §¸nh gi¸ c¸c kÕt qu¶ kiÓm tra x¸c 
nhËn riªng rÏ 

Theo dâi vµ ®o l−êng s¶n phÈm 8.2.4   

KiÓm so¸t s¶n phÈm kh«ng phï hîp 8.3 7.6.5 Hµnh ®éng khi kÕt qu¶ theo dâi v−ît 
qu¸ giíi h¹n tíi h¹n 

  7.10 KiÓm so¸t sù kh«ng phï hîp 

Ph©n tÝch d÷ liÖu 8.4 8.2 X¸c nhËn gi¸ trÞ sö dông cña tæ hîp 
biÖn ph¸p kiÓm so¸t 

  8.4.3 Ph©n tÝch kÕt qu¶ cña ho¹t ®éng kiÓm 
tra x¸c nhËn 

C¶i tiÕn 8.5 8.5 C¶i tiÕn 
C¶i tiÕn liªn tôc 8.5.1 8.5.1 C¶i tiÕn liªn tôc 
Hµnh ®éng kh¾c phôc 8.5.2 7.10.2 Hµnh ®éng kh¾c phôc 

Hµnh ®éng phßng ngõa 8.5.3 5.7 ChuÈn bÞ s½n sµng vµ gi¶i quyÕt t×nh 
huèng khÈn cÊp 

  7.2 C¸c ch−¬ng tr×nh tiªn quyÕt (PRPs) 
 
 
 
 
 
 

 



Phô lôc B 
(tham kh¶o) 

 
So s¸nh gi÷a HACCP vµ TCVN ISO 22000:2007 (ISO 22000:2005) 

 

B¶ng B.1 - So s¸nh gi÷a c¸c nguyªn t¾c vµ c¸c b−íc ¸p dông HACCP víi c¸c ®iÒu cña TCVN 

ISO 22000:2007 (ISO 22000:2005) 

C¸c nguyªn t¾c cña 
HACCP C¸c b−íc ¸p dông HACCP a TCVN ISO 22000:2007 (ISO 

22000:2005) 
 Thµnh lËp nhãm HACCP B−íc 1 7.3.2 Nhãm an toµn thùc phÈm 

7.3.3 §Æc tÝnh cña s¶n phÈm  

M« t¶ s¶n phÈm B−íc 2 
7.3.5.2

M« t¶ c¸c b−íc cña qu¸ 
tr×nh vµ biÖn ph¸p kiÓm 
so¸t 

 X¸c ®Þnh môc ®Ých sö 
dông B−íc 3 7.3.4 Môc ®Ých sö dông dù kiÕn 

X©y dùng s¬ ®å d©y 
truyÒn s¶n xuÊt B−íc 4  

ThÈm ®Þnh s¬ ®å d©y 
truyÒn s¶n xuÊt B−íc 5 

7.3.5.1 L−u ®å 

LiÖt kª tÊt c¶ c¸c rñi ro 
tiÒm Èn 7.4 Ph©n tÝch mèi nguy h¹i 

TiÕn hµnh ph©n tÝch rñi ro 7.4.2 NhËn biÕt mèi nguy h¹i vµ 
x¸c ®Þnh møc chÊp nhËn 

Xem xÐt biÖn ph¸p kiÓm 
so¸t 7.4.3 §¸nh gi¸ mèi nguy h¹i 

Nguyªn t¾c 1 
TiÕn hµnh ph©n tÝch rñi 
ro 

 

B−íc 6 

7.4.4 Lùa chän vµ ®¸nh gi¸ biÖn 
ph¸p kiÓm so¸t  

Nguyªn t¾c 2 
X¸c ®Þnh c¸c ®iÓm kiÓm 
so¸t tíi h¹n (CCP) 

X¸c ®Þnh c¸c ®iÓm kiÓm 
so¸t tíi h¹n (CCP) B−íc 7 7.6.2 NhËn biÕt c¸c ®iÓm kiÓm 

so¸t tíi h¹n 

Nguyªn t¾c 3 
ThiÕt lËp (c¸c) ng−ìng 
tíi h¹n 

ThiÕt lËp c¸c giíi h¹n tíi 
h¹n cho mçi CCP B−íc 8 7.6.3 

X¸c ®Þnh giíi h¹n tíi h¹n 
cho c¸c ®iÓm kiÓm so¸t tíi 
h¹n 

Nguyªn t¾c 4 
ThiÕt lËp hÖ thèng kiÓm 
tra, gi¸m s¸t c¸c ®iÓm 
kiÓm so¸t tíi h¹n 

ThiÕt lËp hÖ thèng gi¸m 
s¸t cho mçi CCP B−íc 9 7.6.4 HÖ thèng theo dâi c¸c 

®iÓm kiÓm so¸t tíi h¹n 

Nguyªn t¾c 5 
X¸c ®Þnh c¸c ho¹t ®éng 
kh¾c phôc cÇn tiÕn hµnh 
khi viÖc gi¸m s¸t cho 
thÊy mét ®iÓm kiÓm so¸t 
tíi h¹n nµo ®ã kh«ng 
®−îc kiÓm so¸t  

ThiÕt lËp c¸c hµnh ®éng 
kh¾c phôc B−íc 10 7.6.5 

Hµnh ®éng khi kÕt qu¶ 
theo dâi v−ît qu¸ giíi h¹n 
tíi h¹n 
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B¶ng B.1 (kÕt thóc) 

C¸c nguyªn t¾c cña 
HACCP C¸c b−íc ¸p dông HACCP a TCVN ISO 22000:2007 (ISO 

22000:2005) 

Nguyªn t¾c 6 
ThiÕt lËp c¸c thñ tôc 
kiÓm tra ®Ó kh¼ng ®Þnh 
r»ng hÖ thèng HACCP 
®ang ho¹t ®éng cã hiÖu 
qu¶ 

ThiÕt lËp quy tr×nh kiÓm 
tra B−íc 11 7.8 KÕ ho¹ch kiÓm tra x¸c 

nhËn 

4.2 Yªu cÇu ®èi víi hÖ thèng 
tµi liÖu 

Nguyªn t¾c 7 
ThiÕt lËp hÖ thèng tµi 
liÖu liªn quan ®Õn mäi 
thñ tôc vµ hå s¬ t−¬ng 
øng víi c¸c nguyªn t¾c 
nµy vµ c¸c b−íc øng 
dông  

ThiÕt lËp hÖ thèng l−u gi÷ 
tµi liÖu vµ hå s¬ B−íc 12 

7.7 

CËp nhËt th«ng tin vµ tµi 
liÖu ban ®Çu quy ®Þnh c¸c 
ch−¬ng tr×nh tiªn quyÕt 
PRPs vµ kÕ ho¹ch HACCP

a Tr×nh bµy trong tham kh¶o [11]. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Phô lôc C 
(tham kh¶o) 

 
C¸c tham kh¶o cña Codex cung cÊp vÝ dô ®èi víi biÖn ph¸p kiÓm so¸t, bao gåm  

c¸c ch−¬ng tr×nh tiªn quyÕt vµ c¸c h−íng dÉn lùa chän vµ sö dông 
 

C.1    Quy ph¹m vµ h−íng dÉn1)

C.1.1    Quy ®Þnh chung 

CAC/RCP 1-1969 (Rev.4-2003), Recommended International Code of Practice – General Principles of 

Food Hygiene; incorporates Hazard Analysis and Critical Control Points (HACCP) system and 

guidelines for its application, Quy ph¹m Thùc hµnh KhuyÕn nghÞ Quèc tÕ – Nh÷ng nguyªn t¾c chung 

®èi víi vÖ sinh thùc phÈm; kÕt hîp hÖ thèng ph©n tÝch mèi nguy vµ kiÓm so¸t ®iÓm tíi h¹n vµ h−íng 

dÉn ¸p dông) 

C¸c h−íng dÉn ®èi víi C«ng nhËn hiÖu lùc cña c¸c biÖn ph¸p kiÓm so¸t vÖ sinh thùc phÈm2)

C¸c nguyªn t¾c ¸p dông cho truy t×m xuÊt xø/ xuÊt xø cña s¶n phÈm liªn quan ®Õn thanh tra thùc phÈm 

vµ chøng nhËn2)

C¸c quy ph¹m vµ h−íng dÉn chi tiÕt cho hµng ho¸ 

C.1.2    Thøc ¨n cho gia sóc 

CAC/RCP 45-1997, Code of Practice for the Reduction of Aflatoxin B1 in Raw Materials and 

Supplemental Feeding stuffs for Milk Producing Animals (Quy ph¹m thùc hµnh ®Ó lµm gi¶m Aflatoxin BB

                                                

1 

trong nguyªn liÖu th« vµ phô gia thøc ¨n gia sóc cho vËt nu«i lÊy s÷a) 

CAC/RCP 54-2004, Code of Practice for Good Animal Feeding (Quy ph¹m thùc hµnh ®èi víi thøc ¨n tèt 

cho gia sóc) 

C.1.3    Thùc phÈm cã môc ®Ých sö dông ®Æc biÖt 

CAC/RCP 21-1979, Code of Hygienic Pratice for Food For Infants and Children3) (Quy ph¹m Thùc hµnh 

vÖ sinh ®èi víi thøc ¨n trÎ s¬ sinh vµ trÎ em) 

CAC/GL 08-1991, Guidelines on Formulated Supplementary Foods for Older Infants and Young 

Children (H−íng dÉn ®èi víi c«ng thøc phô gia thùc phÈm cho trÎ em) 

 

 
1) C¸c tµi liÖu nµy còng nh− c¸c b¶n cËp nhËt cã thÓ t¶i tõ trang web cña Uû ban Tiªu chuÈn Thùc phÈm: 
http://www.codexalimentarius.net. 
2) §ang x©y dùng. 
3) §ang so¸t xÐt. 
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C.1.4    Thùc phÈm ®−îc chÕ biÕn ®Æc biÖt 

CAC/RCP 8-1976 (Rev. 2-1983), Code of Hygienic Pratice for the Processing and Handling of Quick 

Frozen Foods ((So¸t xÐt lÇn 2-1983), Quy ph¹m Thùc hµnh vÖ sinh ®èi víi chÕ biÕn vµ xö lý thùc phÈm  

®«ng l¹nh nhanh) 

CAC/RCP 23-1979 (Rev. 2-1993), Recommended International Code of Hygienic Practice for Low and 

Acidified LowAcid Canned Foods ((So¸t xÐt lÇn 2-1993), Quy ph¹m thùc hµnh KhuyÕn nghÞ Quèc tÕ vÖ 

sinh ®èi víi thùc phÈm ®ãng hép cã nång ®é axit thÊp vµ axit ho¸ thÊp) 

CAC/RCP 46-1999, Code of Hygieinic Practice for Refrigerated Packaged Foods with Extended Shelf 

Life (Quy ph¹m thùc hµnh vÖ sinh ®èi víi thùc phÈm ®ãng gãi ®«ng l¹nh cã h¹n sö dông dµi) 

C.1.5    Thµnh phÇn cña thùc phÈm 

CAC/RCP 42-1995, Code of Hygienic Practice for Spices and Dried Aromatic Plants (Quy ph¹m Thùc 

hµnh vÖ sinh ®èi víi gia vÞ vµ c©y h−¬ng liÖu sÊy kh«) 

C.1.6    Rau, qu¶ 

CAC/RCP 22-1979, Code of Hygienic Practice for Groundnuts (Peanuts) (Quy ph¹m thùc hµnh vÖ sinh 

®èi víi l¹c (®Ëu phéng)) 

CAC/RCP 2-1969, Code of Hygienic Practice for Canned Fruit and Vegetable Products (Quy ph¹m thùc 

hµnh vÖ sinh ®èi víi s¶n phÈm rau, qu¶ ®ãng hép) 

CAC/RCP 3-1969, Code of Hygienic Practice for Dried Fruit (Quy ph¹m thùc hµnh vÖ sinh ®èi víi qu¶ 

sÊy kh«) 

CAC/RCP 4-1971, Code of Hygienic Practice for Desiccated Coconut (Quy ph¹m thùc hµnh vÖ sinh ®èi 

víi dõa kh«) 

CAC/RCP 5-1971,  Code of Hygienic Practice for Dehydrated Fruits and Vegetable, including Edible 

Fungi (Quy ph¹m thùc hµnh vÖ sinh ®èi víi rau, qu¶ ®· ®−îc chiÕt n−íc, bao gåm c¶ nÊm ¨n) 

CAC/RCP 6-1972, Code of Hygienic Practice for Tree Nuts (Quy ph¹m thùc hµnh vÖ sinh ®èi víi c¸c 

lo¹i h¹t) 

CAC/RCP 53-2003, Code of Hygienic Practice for Fresh Fruits and Vegetable (Quy ph¹m thùc hµnh vÖ 

sinh ®èi víi rau, qu¶ t−¬i) 

C.1.7    ThÞt vµ c¸c s¶n phÈm tõ thÞt 



CAC/RCP 41-1993, Code for Ante-mortem and Post-mortem Inspection of Slaughter Animals and for 

Ante-mortem and Post-mortem Judgement of Slaughter Animals and Meat (Quy ph¹m kiÓm tra ®éng 

vËt giÕt mæ tr−íc khi chÕt vµ sau khi chÕt vµ quy ph¹m ®¸nh gi¸) 

CAC/RCP 32-1983, Code of Practice for the Production, Storage and Composition of Mechanically 

Separated Meat and Poultry for Further Processing (Quy ph¹m thùc hµnh ®èi víi s¶n xuÊt, b¶o qu¶n vµ 

thµnh phÇn cña thÞt vµ gia cÇm mæ b»ng m¸y cho c«ng ®o¹n xö lý/chÕ biÕn tiÕp theo) 

CAC/RCP 29-1983, Rev.1(1993), Code of Hygienic Practice for Game (So¸t xÐt lÇn 1 (1993), Quy 

ph¹m thùc hµnh vÖ sinh ®èi víi thÞt thó rõng) 

CAC/RCP 30-1983, Code of Hygienic Practice for Processing of Frog Legs (Quy ph¹m thùc hµnh vÖ 

sinh ®èi víi chÕ biÕn ®ïi Õch) 

CAC/RCP 11-1976, Rev.1(1993), Code of Hygienic Practice for Fresh Meat (So¸t xÐt lÇn 1 (1993), Quy 

ph¹m thùc hµnh vÖ sinh ®èi víi thÞt t−¬i) 

CAC/RCP 13-1976, Rev.1(1985), Code of Hygienic Practice for Processed Meat and Poultry Products 

(So¸t xÐt lÇn 1 (1985), Quy ph¹m thùc hµnh vÖ sinh ®èi víi c¸c s¶n phÈm chÕ biÕn tõ thÞt vµ gia cÇm) 

CAC/RCP 14-1976, Code of Hygienic Practice for Poultry Processing  (Quy ph¹m thùc hµnh vÖ sinh ®èi 

víi chÕ biÕn thÞt gia cÇm) 

CAC/RCP 52-2003, General Principles of Meat Hygiene (C¸c nguyªn t¾c chung vÒ vÖ sinh thÞt) 

Code of Hygienic Practice for Meat2) (Quy ph¹m thùc hµnh vÖ sinh thÞt) 

C.1.8    S÷a vµ c¸c s¶n phÈm tõ s÷a 

CAC/RCP 57-2004, Code of Hygienic Practice for Milk and milk products (Quy ph¹m thùc hµnh vÖ sinh 

®èi víi s÷a vµ c¸c s¶n phÈm tõ s÷a) 

ViÖc so¸t xÐt c¸c H−íng dÉn ®èi víi viÖc thiÕt lËp ch−¬ng tr×nh chÕ ®Þnh ®Ó kiÓm so¸t d− l−îng thuèc 

thó y trong b¶o qu¶n thùc phÈm vµ kiÓm so¸t d− l−îng thuèc thó trong s÷a vµ s¶n phÈm s÷a (bao gåm 

s÷a vµ c¸c s¶n phÈm s÷a)2) 

C.1.9    Trøng vµ c¸c s¶n phÈm tõ trøng 

CAC/RCP 15-1976, Code of Hygienic Practice for Egg Products (amended 1978,1985) (Quy ph¹m thùc 

hµnh vÖ sinh ®èi víi c¸c s¶n phÈm tõ trøng (bæ sung n¨m 1978, 1985)); 

B¶n so¸t xÐt cña Quy ph¹m thùc hµnh vÖ sinh víi c¸c s¶n phÈm tõ trøng2)

C.1.10    C¸ vµ c¸c s¶n phÈm tõ c¸ 
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CAC/RCP 37-1989, Code of Practice for Cephalopods (Quy ph¹m thùc hµnh ®èi víi ®éng vËt th©n 

mÒm) 

CAC/RCP 35-1985, Code of Practice for Frozen Battered and/or Breaded Fishery products (Quy ph¹m 

thùc hµnh víi c¸c s¶n phÈm c¸ ®«ng l¹nh vµ/hoÆc s¶n phÈm c¸ bao m×) 

CAC/RCP 28-1983, Code of Practice for Crabs (Quy ph¹m thùc hµnh ®èi víi cua) 

CAC/RCP 24-1979, Code of Practice for Lobsters (Quy ph¹m thùc hµnh ®èi víi t«m hïm) 

CAC/RCP 25-1979, Code of Practice for Smoked Fish (Quy ph¹m thùc hµnh ®èi víi c¸ hun khãi) 

CAC/RCP 26-1979, Code of Practice for Salted Fish (Quy ph¹m thùc hµnh ®èi víi c¸ muèi) 

CAC/RCP 17-1978, Code of Practice for Shrimps or Prawns (Quy ph¹m thùc hµnh ®èi víi t«m hoÆc 

t«m Pan®an) 

CAC/RCP 18-1978, Code of Hygienic Practice for Molluscan Shellfish (Quy ph¹m thùc hµnh vÖ sinh ®èi 

víi thñy s¶n thuéc loµi nhuyÔn thÓ cã vá) 

CAC/RCP 52-2003, Code of Practice for Fish and Fishery Products (Quy ph¹m thùc hµnh ®èi víi c¸ vµ 

c¸c s¶n phÈm tõ c¸) 

Code of Practice for Fish and Fishery Products (aquaculture)2) (Quy ph¹m thùc hµnh ®èi víi c¸ vµ c¸c 

s¶n phÈm tõ c¸ (nu«i trång thuû s¶n)) 

C.1.11    N−íc 

CAC/RCP 33-1985, Code of Hygienic Practice for the Collection, Processing and Marketing of Natural 

Mineral Waters (Quy ph¹m thùc hµnh vÖ sinh ®èi víi viÖc khai th¸c, chÕ biÕn vµ b¸n n−íc kho¸ng thiªn 

nhiªn) 

CAC/RCP 48-2001, Code of Hygienic Practice for Bottled/Packaged Drinking Waters (Other than 

Natural Mineral Waters) (Quy ph¹m thùc hµnh vÖ sinh víi n−íc uèng ®ãng chai/hép (kh«ng ph¶i lµ 

n−íc kho¸ng thiªn nhiªn)) 

C.1.12    VËn chuyÓn 

CAC/RCP 47-2001, Code of Hygienic Practice for the Transport of Food in Bulk and Semi-packed Food 

(Quy ph¹m thùc hµnh vÖ sinh ®èi víi vËn chuyÓn Thùc phÈm khèi l−îng lín vµ Thùc phÈm nöa ®ãng 

gãi) 

 
2) §ang x©y dùng 
2) §ang x©y dùng 



CAC/RCP 36-1987, Code of Practice for the Storage and Transport of Edible Oils and Fats in Bulk (Quy 

ph¹m thùc hµnh ®èi víi viÖc l−u kho vµ vËn chuyÓn dÇu ¨n vµ mì víi khèi l−îng lín) 

CAC/RCP 44-1995, Code of Practice for Packaging and Transport of Tropical Fresh Fruit and 

Vegetables (Quy ph¹m thùc hµnh ®èi víi viÖc ®ãng gãi vµ vËn chuyÓn rau, qu¶ t−¬i nhiÖt ®íi) 

C.1.13    B¸n lÎ 

CAC/RCP 43-1997 (Rev.1-2001), Code of Hygienic Practice for the Preparation and Sale of Street 

Foods (Regional Code – Latin America and the Caribbean) ((So¸t xÐt lÇn 1-2001), Quy ph¹m thùc hµnh 

vÖ sinh ®èi víi viÖc chuÈn bÞ vµ b¸n thùc phÈm ®−êng phè (Quy ph¹m khu vùc – Ch©u Mü Latinh vµ 

vïng Caribª) 

CAC/RCP 39-1993, Code of Hygienic Practice for Precooked and Cooked Foods in Mass Catering 

(Quy ph¹m thùc hµnh vÖ sinh cung cÊp thùc phÈm s¬ chÕ vµ ®· chÕ biÕn víi khèi l−îng lín) 

CAC/GL 22-1997 (Rev.1-1999), Guidelines for the Design of Control Measures for Street-Vended 

Foods in Africa (H−íng dÉn thiÕt kÕ biÖn ph¸p kiÓm so¸t thùc phÈm b¸n rong ë Ch©u Phi) 

C.2    Quy ph¹m vµ h−íng dÉn riªng ®èi víi mèi nguy h¹i an toµn thùc phÈm1)

CAC/RCP 38-1993, Code of Practice for Control of the Use of Veterinary Drugs (Quy ph¹m thùc hµnh 

®èi víi viÖc sö dông thuèc thó y) 

CAC/RCP 50-2003, Code of Practice for the Prevention of Patulin Contamination in Apple Juice and 

Apple Juice Ingredients in Other Beverages (Quy ph¹m thùc hµnh ®èi víi viÖc ng¨n ngõa nhiÔm Patulin 

trong n−íc t¸o vµ thµnh phÇn cña n−íc t¸o trong c¸c lo¹i ®å uèng kh¸c) 

CAC/RCP 51-2003, Code of Practice for the Prevention of  Mycotoxin Contamination in Cereals, 

including Annexes on Ochratoxin A, Zearaleone, Fumonisin and Tricothecenes (Quy ph¹m thùc hµnh 

®èi víi viÖc ng¨n ngõa ngò cèc nhiÔm Mycotoxin, bao gåm c¶ Ochratoxin A, Zearaleone, Fumonisin vµ 

Tricothecene) 

CAC/RCP 55-2004, Code of Practice for the Prevention and Reduction of Afltoxin Contaminnation in 

Peanuts (Quy ph¹m thùc hµnh ®èi víi viÖc ng¨n chÆn vµ gi¶m bít « nhiÔm Aflatoxin trong l¹c) 

CAC/RCP 56-2004, Code of Practice for the Prevention and Reduction of Lead Contamination in Foods 

(Quy ph¹m thùc hµnh ®èi víi ng¨n chÆn vµ gi¶m bít « nhiÔm Ch× trong thùc phÈm)  

H−íng dÉn kiÓm so¸t Listeria monocytogen trong thùc phÈm2)

                                                 
1) C¸c tµi liÖu nµy còng nh− c¸c b¶n cËp nhËt cã thÓ t¶i tõ trang web cña Uû ban Tiªu chuÈn Thùc phÈm: 
http://www.codexalimentarius.net. 
2) §ang x©y dùng 
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Quy ph¹m thùc hµnh nh»m ng¨n chÆn vµ gi¶m bít « nhiÔm thiÕc trong thùc phÈm ®ãng hép 2)

Quy ph¹m thùc hµnh nh»m gi¶m thiÓu vµ ng¨n chÆn thuèc s¸t khuÈn2)

Quy ph¹m thùc hµnh nh»m ng¨n chÆn vµ gi¶m bít « nhiÔm Aflatoxin trong h¹t c©y2)

C.3    Quy ph¹m vµ h−íng dÉn cô thÓ ®èi víi biÖn ph¸p kiÓm so¸t 1)

CAC/RCP 19-1979 (Rev.1-1983), Code of Practice for the Operation of Irradiation Facilities Used for 

the Treatment of Foods (So¸t xÐt lÇn 1-1983, Quy ph¹m vËn hµnh thiÕt bÞ chiÕu x¹ xö lý thùc phÈm) 

CAC/RCP 40-1993, Code of Hygienic Practice for Aseptically Processed and Packaged Low-acid 

Foods (Quy ph¹m thùc hµnh vÖ sinh ®èi víi thùc phÈm cã nång ®é axit thÊp ®· qua qu¸ tr×nh v« trïng 

vµ ®ãng gãi) 

CAC/RCP 49-2001, Code of Practice for Source Directed Measures to Reduce Contamination of Food 

with Chemicals (Quy ph¹m thùc hµnh ®èi víi c¸c ph−¬ng ph¸p h−íng tíi nguån nh»m h¹n chÕ « nhiÔm 

ho¸ chÊt trong thùc phÈm) 

CAC/GL 13-1991, Guidelines for the Preservation of Raw Milk by Use of the Lactoperoxidase System 

(H−íng dÉn B¶o qu¶n S÷a nguyªn chÊt b»ng c¸ch sö dông hÖ enzim Lactoperoxidaza) 

CAC/STAN 106-1983 (Rev.1-2003), General Standards for Irradiated Foods (C¸c tiªu chuÈn chung ®èi 

víi thùc phÈm chiÕu bøc x¹) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
1) C¸c tµi liÖu nµy còng nh− c¸c b¶n cËp nhËt cã thÓ t¶i tõ trang web cña Uû ban Tiªu chuÈn Thùc phÈm: 
http://www.codexalimentarius.net. 
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